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NORMATIVA SANIVARIAIDE LA L ECHE EN

MEXICO

Unidad de Aprendizaje: Inocuidad Alimentaria

BENJAMIN VALLADARES CARRRANZA



DEFINICION DE LECHE

v Sanitariamente: secrecion natural de las glandulas
mamarias de vacas sanas o de cualquier otra especie
animal (excluido el calostro).

v Comercialmente: describe como el producto del
ordenamiento total e ininterrumpido, en condiciones
de higiene, salud y buena alimentacion del animal
del que se obtiene. El producto es obtenido en
periodo fuera de parto.



DERIVADOS

v La leche puede clasificarse en variedades
COMo:

1. Leche entera o fluida.

2. Leches modificadas (descremadas vy
semidescremadas), leche en polvo, leche
condensada.

3. Como subproductos se obtienen: crema, nata,
guesos, mantequilla y yoghurt.



COMPOSICION DE LA LECHE
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CALIDAD HIGIENICA

< Se refiere a conocer el grado de contaminacion
por la presencia 0 de microorganismos
patogenos, toxinas, residuos guimicos,
microorganismos saprofitos, células somaticas,
materias extranas

% En nuestro medio a nivel industrial dicha calidad
higienica se mide a traves de la prueba de
reduccidén al azul de metileno-"TRAM"



HIGIENE DE LA LECHE Y SALUD PUBLICA

SI bien son incuestionables las cualidades
nutritivas de la leche y los productos lacteos, no
es menos cierto que, desde su sintesis en la
glandula mamaria hasta su llegada al
consumidor, estas cualidades estan sometidas a
un gran namero de riesgos que hacen peligrar la
calidad original y pueden afectar la salud publica
(sobre todo la salud de ninos y adultos mayores).



ENFERMEDADES TRASMITIDAS POR LA LECHE:

Carbunco

Shigelosis (Disenteria bacilar)
Brucelosis

Colera

Difteria

Fiebres Tifoidea y Paratifoidea - Otras
Salmonelosis.

Estreptococias
8. Tuberculosis
9. Adenovirus
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OTRAS ENFERMEDADES

Virus de la glosopeda

Hepatitis Infecciosa

Fiebre Q

Encefalitis transmitida por garrapatas
Botulismo

Gastroenteritis enterotoxica estafilococica
Infeccion por Clostridium perfrigens (Welchii)
Infeccion por germenes coliformes.



NORMALIZACION

» Proceso por el cual se elaboran, expiden,
difunden y aplican normas.

» Requisito para la comercializacion de
productos y servicios

» Actividad que establece, con respecto a
problemas reales o potenciales,
disposiciones para uso comun y repetido

» Cuyo objetivo es lograr el grado 6ptimo
de orden en un contexto dado.



NORMA

Documento elaborado por consenso y
aprobado por un organismo
reconocido, que establece para uso
comun y repetido: reglas, guias o
caracteristicas para las actividades o
sus resultados, con el objetivo de
alcanzar un grado optimo de orden
en un contexto dado.




QUE SE NORMALIZA?

Los temas a normalizar son tan
amplios como la propia diversidad de
productos o servicios.

Se normaliza sobre productos,
materiales, componentes, equipos,
meétodos, procesos, procedimientos,
funciones y actividades o servicios.



PARA QUE SE NORMALIZA ?

Para regular las actividades desempefnadas
por los sectores publico y privado, en
materia de salud, medio ambiente en
general, seguridad al usuario, informacion
comercial, practicas de comercio, industrial
y laboral.

CUANDO DEBE NORMALIZARSE ?

Cuando se identifique la necesidad dada
por el entorno politico, econdomico y social
de la localidad, la region, el pais y el
mundo.



QUIENES PARTICIPAN EN LA
NORMALIZACION ?

v' Dependencias Gubernamentales
v Organismos Nacionales de Normalizacién
v Organismos No Gubernamentales

v’ Representantes de los sectores
Involucrados: productores, Industriales,
consumidores

v Representantes de Instituciones
Académicas y de Investigacion



PRINCIPIOS BASICQS DE LA
NORMALIZACION

Representatividad
Consenso
Consulta Publica
Modificacion
Actualizacion

Actualizacion



BENEFICIOS DE LA NORMALIZACION

» Favorece el desarrollo iIndustrial vy
comercial.

» Facilita el Intercambio de bienes vy
Servicios.

» Estrecha la cooperacion en los campos
Intelectual, cientifico, téecnico y econdmico.

» Mejora la calidad de vida.



NORMAS EN MEXICO

Normas Oficiales Cumplimiento
Mexicanas (NOM) > obligatorio

Cumplimiento <‘; Normas Mexicanas
voluntario (NMX)

Referencias para determinar la calidad de los productos y
servicios, a fin de proteger y orientar al consumidor



Normao
Lineamiento
Internacional

Elaboradas por
entidades de la
administracion publica
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NORMAS EN MEXICO

Cuenta con
reconocimiento
del gobierno
mexicano

Normas de
Referencia




ORGANISMOS DE NORMALIZACION EN MEXICO

f

Los Comites Consultivos Nacionales de
Normalizacion, coordinados por las
Dependencias del Ejecutivo Federal

“ Las Entidades de la Administraciéon Publica
“ Los Organismos Nacionales de

Normalizacion o la Secretaria de Economia
en ausencia de ellos.



COMITES CONSULTIVOS NACIONALES DE
NORMALIZACION

Los Comités Consultivos Nacionales de
Normalizacion (CCNN) son oOrganos para la
elaboracion de Normas Oficiales Mexicanas y la
promocion de su cumplimiento, los cuales son
constituidos y presididos por la dependencia
competente.

Actualmente existen 22 CCNN de las 10
dependencias normalizadoras que elaboran NOM
en el ambito de sus respectivas atribuciones.



ACTUALIZACION DE LAS NORMAS

NOM Deben revisarse
NMX cada 5 anos

1L

De no hacerlo, pierden su vigencia y las dependencias u
organismos que las hayan expedido deben publicar su
cancelacion en el DOF.




S PROGRAMA NACIONAL DE NORMALIZACION
» El Programa Nacional de Normalizacion (PNN)

es el instrumento informativo y de planeacion

gue enlista los temas que seran desarrollados

como normas oficiales mexicanas (NOM’s),

normas mexicanas (NMX’s) y normas de
referencia (NRF’s) durante cada ano.

» Se integra con la informacion proporcionada por
los CCNN, los CTNN, los ONN vy los CT para
elaboracion de NRF.



SISTEMA PRODUCTO LECHE

- | SEMARNAT |
SADER |
Productor Productor
de leche de leche SSA I
Grande Pequeno \
t | [SE - PROFECO |
‘ Comercializador
Proveedores
NORMATIVIDAD

Industria
Pasteurizadora
y de Derivados

Distribuidor y
comercializador

Consumidor




El circulo virtuoso de la cadena de la leche

Produccioén

Normas . »
y Industrializacion
Vigilancia CALIDAD DE
LECHE
Consumo Informacion
comercial

Distribucion y Comercializacion

Calidad - factor que mas influya en la decisién de compra del consumidor.



JERARQUIA DE LEYES

Constitucion Politica

Tratados
Internacionales

Leyes Leyes Leyes
Reglamentarias Secundarias Estatales
Reglamentos Reglamentos Reglamentos

Normas Normas




Marco normativo de la leche y sus derivados

DIRECTOS E JUTORIDAD
INDIRECTOS
4 Leyes SSA

SECON
PROFECO
2 Reglamentos LECHE Y SAGARPA
DERIVADOS
24 Normas Oficiales Normay

Mexicanas _ Vigila,
directamente
o con el
14 Normas Mexicanas apoyo de
tercera parte




LEYES APLICABLES A LA LECHE Y SUS
DERIVADOS

» Ley General de Salud y su Reglamento

> Ley Federal sobre Metrologia vy
Normalizacion y su Reglamento

> Ley Federal de Sanidad Animal

> Ley Federal de Proteccion al
Consumidor



NOM’s APLICABLES A LA LECHE Y SUS
DERIVADOS

NOM’S
SANITARIAS

NOM’S
INFORMACION
COMERCIAL

NOM’S
ZOOSANITARIAS
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033, 035, 036,
086, 088, 093,

120, 121, 127,
130, 184, 185

002, 008, 030,
051, 155

012, 019, 022,
031, 041, 046, 061



NMX’s APLICABLES A LA LECHE Y SUS
DERIVADOS

LECHE - > NMX-F-026

MANTEQUILLA

DE LECHE O 010, 092, 093, 147,

CREMA > |184, 209, 444, 462,

PASTEURIZADA, 470, 471, 486, 468,
QUESOS, 480

YOGHURT,
DULCES
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los Estado
Mexicanos

Ley General de Salud,
cap. 12

Reglamento de control
sanitario de productos y
Servicios .

Cadigo de practicas de higiene
para la leche y los productos
lacteos cac/rcp 57-2004.

Constitucion politica de: .

COFOCALEC |

NMX 700

J

N\ J

\.

Secretaria de
economia

NOM-155

J

Normas oficiales mexicanas en
materia de leche y sus
derivados (243).




Reglamento de control sanitario

> Articulo I, primera parte, apéendice I11: leche sus
productos y derivados.

> EI  cual contiene las denominaciones,
especificaciones higiénico sanitarias de la leche y
sus derivados, caracteristicas fisico-quimica,
recomendaciones sobre su almacenamiento,
envasado y transporte.



= NORMAS OFICIALES MEXICANAS

£ NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea,
producto lacteo combinado y derivados lacteos. Disposiciones vy
especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

£ NOM-184-SSA1-2002. Productos y Servicios. Leche formula lactea y
producto lacteo combinado. Especificaciones Sanitarias.

£ NOM-091-SSA1-1994. Bienes y servicios. Leche pasteurizada de vaca.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

£ NOM-035-SSA1-1993. Bienes y servicios. Quesos de suero.
Especificaciones sanitarias.

£ NOM-036-SSA1-1993. Bienes y servicios. Helados de crema, de leche
0 grasa vegetal, sorbetes y bases o mezclas para helados.
Especificaciones sanitarias.

& NOM-121-SSA1-1994. Bienes y servicios. Quesos: frescos, madurados
y procesados. Especificaciones sanitarias.



NOM-184-SSA1-2002. Productos y servicios. Leche, formula
lactea y producto lacteo combinado. Especificaciones
sanitarias.

NOM-185-SSA1-2002. Productos y servicios. Mantequilla,
cremas, producto lacteo condensado azucarado, productos
lacteos fermentados y acidificados, dulces a base de leche.
Especificaciones sanitarias.

PROY-NOM-144-SSA1-1995. Bienes Yy servicio. Leche
rehidratada y reconstituida, pasteurizada y ultrapasteurizada.
Disposiciones y especificaciones.

NOM-181-SCFI-2010. Yogurt-Denominacion, especificaciones
fisicoquimicas y microbiolégicas, informacion comercial y
métodos de prueba.

NOM-043-SSA2-2005. Servicios basicos de Salud. Promocion

y Educacion para la Salud en Materia Alimentaria. Criterios
para brindar orientacion.



NORMA Oficial Mexicana NOM-243-SSA1-2010

Norma que contiene las Especificaciones sanitarias,
Muestreo, Metodos de prueba, Etiquetado y la
Concordancia con normas internacionales.

OBJETIVO:

Norma que establece las especificaciones sanitarias
y nutrimentales que debe cumplir la leche, formula
lactea, producto lacteo combinado y los derivados
lacteos.



. COFOCALEC

Consejo para el fomento de la.calidad de la leche y sus

derivados, AC.
Objetivo: “Fomentar a del sector lechero del
Estado de Jalisco, CLM especialmente todo lo
relacionado con la calidad y la productividad, al igual que
garantizar una adecuada comercializacion y distribucion de
los productos lacteos en las condiciones mas favorables y de
libre y facil acceso para el consumidor”.

Posteriormente, el objeto social fue modificado para ampliar
el alcance de las actividades de COFOCALEC a todo el pais.



Sistema normalizador de COFOCALEC
N =

Presentacion de g y
propuestas de temas Elaboracion del [—> Atenciony respuesta

: proyecto de NMX a comentarios
a normalizarse

U i J

Comite tecnico . Aprobacion de la
: Publicacion  del
nacional de : NMX por el
normalizacion 2ME0 & COrEliE] CTNN
publica en el DOF

U il I

Integracion de temas Publicacion de la
aprobados en el — Recepcion de declaratoria de
programa nacional de comentarios vigencia de la NMX
normalizacion en el DOF




CLAVE

COFOCALEC
TITULO

FECHA DE PUBLICACIO
DE LA DECLARATORIA
DE VIGENCIA

& NVXF-T00-COF OCALEC-2008

SEema Producto Lech2 = Almend - Lacted - Lech? cruda de
vaca - Especifcaciones Nsioquimicas, sanitanas y mendos o2
pruaba.

23 02 U O¢ 2004

NMX-F-701-COFOCALEC-2004

SEBMa Procucld LEche ~ AIMENnios — Lacie0s — Detaminacion
02 C2NiZ3s en qUesos — MED3o 08 pruedba.

23 02 Junio 08 2004

NMX-F-702-COFOCALEC-200

Sistema Producto Leche - Almenios - Lac20s - Detamminacion
02 fOSTal353 resioud en leche, formuia 13ci2a, producto lacteo
COMbINaa0, helados y sorvetes — Metoco o2 prueba.

23 02 Junio 0 2004

NMX-F-703-COFOCALEC-200

SSEma Producto Leche - AlIMentos - Lacieds - Leche Y
Producy 13ct20 (0 almento 1acte0) — FErmeantado 0 ackincado -
Denominaciones, espacificaciones y meétodos o2 prueba.

NMX-F-702-COFOCALEC-2004

SEeMa ProoJcld LEChe - EQUPO para orcelio mecanico -
Especificacdiones y metodos de prueda.

30 02 novizmire de 2004

NMX-F-705-COFOCALEC-2004

Sstema Producto Leche - Alimentos - Laceos - Detaminacon
02 13 cunQ 1063l bactenana, en leche Cruda, por chomelria de
flufo - Método de prueba.

30 o2 noviembre de 2004

NMX-F-705-COFOCALEC-2004

SSEMa PTOOUCIO LEChE - AIMENtos — LACe0s — DEteminacon
&ﬂm&ﬂmxm.mmmp“dmm
g2 L0 - Mé4odo de prueda.

NVX-F-707-COFOCALEC-2011

SSema Procucto Leche - Aimentos - Lacteos - Determinacion,
ldentfcacion y cuanificacion de esteroles en grasa anhidra
€XTAI03 02 lech2 y Productos 1acieos por cromatogra’ia de gas-
liquido - Metodo 02 prueda.

24 02 Junio 08 2011

NMX-F-703-COFOCALEC-2004

SiSiema PTo0JCD LEChe ~ AIMENios — Lacie0s ~ Detamminacion
02 grasa, proteing, [actosa, S0NG0S NO Grasos y s01A0s totaes, en

| leche cruda, por especiroscopia d2 Inframoio - Métodd o2 prueda. |




NMX-F-703-COFOCALEC-2004

Ssema Producio Lech2 - Aimento - Almentd Laceo Regonal -
Chongas Zamoranos y productd 1acteo tpo Chongos Zamoranos
- Danominacion2s, especicaciones y metodos de pruaba.

NMX-F-710-COFOCALEC-2005

SSema Prooucld Leche — AIM2nos — Lacie0s — DEaminacion
02 grasa en quesos — Metodo de prueda.

NMXF-711-COF OCALEC-2005

SSieMa ProcuCtd Leche — AlIMENIDs — Lace0s — DEtaminacion
02 viamha A por cromatografia 02 liquidos de ata resolucion
(HPLC en f3se reversa) — Méodo de prueba.

NMX-F-712-COFOCALEC-2005

Sistema Proouctd Lache - Alimentos — Laci2es ~ Detaminacion
02 anFodna M1 en 2ch2 U3 por Cromatograra de liquidos de
ata resoiucion —~ M&todo de prueba

15 de marzo ce 2006

NMX-F-713COFOCALEC-2005

SSlema Procuco Lache — AImentos — Lacteos — Quesd y queso
02 sUeD - Denominaciones, especricaciones y meéndos de
pruzba

23 o2 novizmire de 2005

NMX+F-7 14-COF OCALEC-2005

Sstema Producto Lechs — Amentos — H21ados y Nieves o
sobetes -~ Denominaciones, wm%ym*
pruaba.

15 0e marzo oe 2006

NVX-F-T1S-COFQCALEC-20(6

Sistema Producto Lache - Espeeicacenzs pera el eramianto y
ImacenaTieatld 08 ECh2 Cruda e I35 Il s lecheras.

25 02 mayo 0¢ 2005

NMX-F-T15-COFCCALEC-20(6

SEEM3 Producto Lache ~ AMenins - Laci206 - DEieminacicn
02 3C0eZ en leche D2, lche rehidrzlada y lache reconstiuda

- Métodes de proeda

20 0eJul 92 2005

NVXF-T17-COFOCALEC-20(o

SSMa PTOGUCt LAChE — AIMEn DG - Lace206 - Analds
MCTODISIOgoos 02 leche Y detvados - MEtAos 62 prusba
rapidcs.

25 06 mayo 0¢ 2005

NVXF-T13COROCALEC-20(6

SEEM3 PIOCUCO LEChE - AIMEnts - Laeds - Guia para &
MUEST20 08 leche Y productos Lacacs.

03 02 noviemiee 02 2203

NVXF-T13-COROCALEC-20(S

SEEMa Producio Leche - Almmos - Lace0s - Deteminacion

| 32 Irhiidores bactananas en e - Meosos 82 pr2na [oidss. |

15 02 felrero e 2003




NVX-F-T20-COFOCALEC-2005

SSEN: ProdLe) Lechs - S5pectcaconss (oM € Tasoe de
leche oruca, asl coma para & extiamiznio y amacenarienb 62
I3 mrisma en ce¥os o8 3000k

03 32 noviemire o= 2008

NVX-F-T21-COFOCALEC-2006

SSENa ProcuC) Leche - AIMENDS - LICEDS - Suei0 o kahe
(1QU00 0 &N PIIvD) = ESPSCTicasionss y NEDINS 02 przda

QO cemaooe 2007

NVXF-T2-COFOCALEC-2008

SSEN: ATAUCD LECh2 - ANTET08 — L3TE0E — C2mbacnn
a2 wisocsiaad en yOgur y Crama o0n viscosimeto rtacnal -
N0 o prusta

03 32 noviemtre 0= 2006

NVX-F-T23COFOCALEC-2007

SSEN: ProoUco LeCie - AIMenios - Lactsos — Casela y
c3z2hdcs graoc AlMeEnich — SspeCcTeacones y mennoos d=
prusta

15 Jeerer0 02 2008

NVX-F-T2:-COFOCALEC-2007

SEEn: Prooch LEhE - AIMEnDE - LI-E08  DEErmiachn
02 PBQUISI3s OYAKCIEMS ) OIGANTsTradcs en kche,
FOMmU3 A3 Y [IOCUCD 322D SOMBINAta — MStodas d2 prueda

15 deener0 02 2003

NVX-F-T23S-COFOCALEC-2007

Ssena Froducd Lechs - AImends - Laciz0s - Detamiacinn
02 3CdEZ BN leche en pohvo = MeLd0 32 prueda

1S 3cener0 02 2008

NMX-F-725-COFOCALEC-2007

Sistema Producto Leche - Requerimientos pan 1os seniclos 3
equipas 02 ordeflo y sistemas 02 enfriamiznto &n los centros 02
produccion 0 explotacion lechera.

15 de enero g2 2008

NMX-F-727-COFOCALEC-2007

S5ema Procuco Leche - Almentos - Lacteos - Grasa 02 leche
ahda, grEsa de leche y acste de mantequia -
Especificadones y métodos de prueda

15 de enero 02 2003

NMX-F-723-COFOCALEC-2007

Sistema Producto Leche - Allmenid - Lacteo - Leche cruda de
cadra - Especficaciones fisicoquimicas, santarias y métodes de
prUzba.

15 de enero g2 2008

NMX-F-723-COFOCALEC-2008

Sistema Producto Lache - Almentos - Laciaos - Mantequllia -
Denominacion, especricacionss y metodos de prusta,

07 de agosto 0e 2006

NMX-F-730-COFOCALEC-2008

| higiane recomendadas para 13 obtencion dz leche.

Setema Producto Leche - Allmanios - Lacteos - Practicas de

07 de aosto 0¢ 2006




NMX-F-731-COFOCALEC-2009

SiEtema Proucto Leche - AImenios - Lacteos - Crama y crema
coN grasa vegatal - Denominacionss, especiicacionss y meodos
82 pruzba.

16 02 30ri de 2010

NMX-F-732-COFOCALEC-2010

Sigtema Producio Leche - Almentos - Lacteos - Deteminacion de
gocianato en leche cruda.

21 0¢ Julo 02 2010

NMX-F-733-COFOCALEC-2010

Sigtema Producto Lache - Alimentos - Lacie0s - Quesd Oaxaca -
Denominacion, especricaciones y metodos oe prusba.

10 de dicempra d2 2010

NMX-F-733-COFOCALEC-2009

Sistema Producto Leche = Allmenios - Laci20s - Detaminacion
g2 Indice Ge Insolutilidad en lache en palvo y productos de leche
€1 polvo - Metodo de pruzba.

20 02 noviembre 02 2009 |

NMX-F-735-COFOCALEC-2011

SElema Procucio Leche - Almanto - Lacte0 - Almento Iactso
regond - Qu2so Colfja artesand Macurado - Denominacion,
£EDECINCANONEs Y MALDd0s 0 Prueda.

24 02 Junio 0e 2011

NMX-F-737-COFOCALEC-2010

S§tEma Producio Lech? - Aimentos - Lacteos - Deteminacion de
13 densidad en leche fuda y formula lactea - Metodo de prueda.

21 0¢ JUl0 02 2010

NMX-F-733-COFOCALEC-2011

Setem3 Protuio Lethe - AIm2nDs - Laci2es - Quesd
Chihushia - Denomhacion, especficacones y mefodes de
prusba.

24 02 Junio d¢ 2011

NMX-F-733-COFOCALEC-2010

SStEma Producld LEche - AlMEntos - Lacieds - DEeminacon
g2l contenido g8 S3XDS3 €N Jeche Condensada azucarada -
MED20 02 prusba polarmesico.

210¢ Jul0 62 2010

NMX-F-742-COFOCALEC-2011

Sigtema Producto Leche - Almenios - Laci20s - Deteminacion
02 Qrasa DULIrCa &1 leche en pOND Y productos 02 leche en poho
- Nitodo d prueda gravimeiricd (Método de referencia).

15 02 Junio g 2011

Entrada en vigor a los 60 dias naturales de su publicacion en el Diario Oficlal de la Fedsracion.

Fecha 02 actualzacion: 24 ¢a junio g2 2011




PROY-NMX-F-700-COFOCALEC-2012

© Este proyecto de norma contiene las
Especificaciones fisicoquimicas Yy sanitarias,
Muestreo y Metodos de Prueba.

OBJETIVO:

© Tiene por objeto establecer las especificaciones
de calidad de la leche cruda de vaca y los métodos
de prueba usados para su evaluacion.
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SECRETARIA DE ECONOMIA

NOM-155-SCFI-2003. LECHE, FORI\/IULA LACTEA Y
PRODUCTO LACTEO COMBINADO DENOMINACIONES,
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS, INFORMACION
(O{0]\V/| = 2{@4 VAY i 4 METOﬁA.

NMX-F-219-1972. 08/04 DE PRUEBA PARA LA
DETERMINACION DE LACTOSA EN LECHE .

NMX-F-234-1972. 13/04/1972 METODO DE PRUEBA PARA LA
DETERMINACION DE VITAMINA A EN LECHES.

NMX-F-493-1986. 23/12/1986 ALIMENTOS - LACTEOS -
LECHE CONDENSADA AZUCARADA -DETERMINACION DE
LEVADURAS.

NMX-F-509-1988. 06/12/1988 ALIMENTOS. DETERMINACION
DE LACTOSA EN LECHE RECONSTITUIDA. METODO DE
LANE Y EYNON.




NOM-155-SCFI1-2012
g B

Esta norma contiene la Denominacion comercial vy
clasificacion, Metodos de prueba, Informacion comercial,
Evaluacion de la conformidad, Verificacion y vigilancia.

OBJETIVO:

Establece las denominaciones comerciales de los diferentes
tipos de leche, que se comercializan dentro del territorio
de los Estados Unidos Mexicanos, asi como las
especificaciones fisicoguimicas que deben reunir esos
productos para ostentar dichas denominaciones, los
métodos de prueba para demostrar su cumplimiento y la
Informacion comercial que deben contener las etiguetas
de los envases gue los contienen.
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NORMA PARA LECHES FERMENTADAS CODEX STAN
243-2003

CODEX ALIMENTARIUS

OMS-FAQO
CODEXALIMENTARIUSes el resultado del
trabajo de la comision:

v Un compendio de normas alimentarias, directrices y
codigos de practicas con el objetivo de proteger la
salud de los consumidores y asegurar practicas
equitativas en el comercio de alimentos.



CODEX para la leche y productos lacteos”

Esta compilacion reune en un solo volumen todas las normas del
Codex y textos afines de leche y productos lacteos que habia
aprobado la Comision del Codex Alimentarius hasta el 2011:

Norma general del Codex para el uso de términos lecheros
(CODEX STAN 206-1999)

Codigo de practicas de higiene para la leche y los productos
lacteos (CAC/RCP 57-2004)

Directrices para la conservacion de la leche cruda mediante la
aplicacion del sistema de la lactoperoxidasa (CAC/GL 13-1991)

Modelo de certificado de exportacion para la leche y los
productos lacteos (CAC/GL 67-2008)



