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|. Datos de identificacion

Licenciatura Quimico en Alimentos 2003

) . Laboratorio de Sistemas Coloidales
Unidad de aprendizaje y Cinética Quimica Clave

Carga académica 0 4 4 4

Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica | 1 2 3 4 6 7 8 9

Seriacion Ninguna Ninguna

UA Antecedente UA Consecuente

Tipo de Unidad de Aprendizaje

Curso Curso taller
Seminario Taller
Laboratorio X | Préctica profesional

Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa

Escolarizada. Sistema rigido No escolarizada. Sistema virtual
Escolarizada. Sistema flexible X | No escolarizada. Sistema a distancia
No escolarizada. Sistema abierto Mixta (especificar)

Formacién comuin

Ingeniero Quimico 2003 Quimico 2003

Farmacéutico Biélogo 2006

Formacion equivalente Unidad de Aprendizaje

Ingeniero Quimico 2003
Quimico 2003

Farmacéutico Bidlogo 2006
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[l. Presentacién

Con la finalidad de consolidar los programas educativos y lograr que éstos sean
pertinentes y de calidad, los planes de estudio 2003 plantean un modelo
educativo flexible y con base en competencias profesionales. Los planes de
estudio se dividen en 3 nucleos de formacion; basico, sustantivo e integral, que
en conjunto pretenden proporcionar al estudiante una formacion acorde a las
politicas educativas nacionales e internacionales que le permitan enfrentar la
demanda de la sociedad actual cada vez mas dinamica, participativa y
demandante ante los fendmenos de competitividad y globalizacion.

La unidad de aprendizaje UA Laboratorio de Sistemas Coloidales y Cinética
Quimica forma parte del nucleo de formacidon sustantivo; de acuerdo a la
trayectoria ideales propuesta en el plan 2003 queda integrada al 4 periodo para
la licenciatura de Quimico en Alimentos

Esta UA forma parte de la nueva propuesta de Laboratorios Integrados en la
que se aplicardn competencias adquiridas en las unidades de aprendizaje de
quimica de Superficies y Coloides y Cinética Quimica.

La UA tiene 4 unidades mediante las cuales se pretende que el estudiante sea
capaz de identificar experimentalmente un coloide, determinar propiedades
fisicoquimicas, determinar experimentalmente el orden de reaccion y
demostrar la influencia de los catalizadores sustentadas en un proceso
educativo centrado en el estudiante. La UA pretende que el trabajo en el
laboratorio no sea la repeticion de experimentos, sino una estrategia planificada
mediante la cual el discente desarrolle habilidades experimentales necesarias
para el desempefio profesional de un Quimico en Alimentos, realice
investigaciéon documental, relacione conceptos adquiridos, reflexione sobre los
fendmenos observados durante la experimentacion, analice revistas o proyectos
de investigacion, realice discusiones y escuche la exposicion del docente.

La evaluacion sera un proceso continuo con retroalimentacién oportuna. Para
cada proyecto el discente debera presentar como minimo de manera individual
0 en equipo plan de trabajo, bitacora de trabajo y reporte de practica, las
actividades o trabajos especiales seran indicados por el docente. El trabajo
dentro del laboratorio debera ser acorde a las buenas practicas de laboratorio
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[ll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion: | Sustantivo

Area Curricular: Ciencias de la Disciplina

Caracter de la UA: Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional.
Objetivos del programa educativo:

Formara profesionales que poseerdan una formacion integral: bésica en
matematicas, fisica, biologia y quimica, sélida en ciencia y tecnologia de los
alimentos; complementada con disciplinas de las ciencias ambientales, sociales y
humanidades, que le permitiran incorporarse al ejercicio profesional para participar
en la solucién de problemas relacionados con los alimentos en beneficio de la
sociedad.

Objetivos del nucleo de formacion:

Integra conocimientos que permiten el andlisis y aplicacion del conocimiento
especifico de caracter disciplinario. Deben proporcionar los elementos que
refuercen y le dan identidad a la profesiébn. Promover en el estudiante los
elementos tedricos, metodoldgicos, técnicos e instrumentales propios de una
profesion y las competencias basicas de su area de dominio cientifico.

Objetivos del area curricular o disciplinaria:

Proporcionar los conocimientos especificos de la disciplina para tener las bases
cientificas que permitan comprender los problemas y darles solucién.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.

Proporcionar a las discentes experiencias de laboratorio que generen
conocimientos y desarrollen habilidades, actitudes y valores que los capaciten
para desarrollar de manera integral y sistemética el proceso cientifico, que implica
el disefio y comprobacion de hipétesis, analisis y solucion de problemas,
adecuacion y disefio de experimentos, observacion y analisis de resultados asi
como elaboracion de reporte escrito. Mostrando responsabilidad, calidad y
cuidado del ambiente en el trabajo individual y en equipo

Identificar las propiedades fisicas y quimicas de los coloides asi como los métodos
de preparacién y purificacion.
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Utilizar como herramienta de andlisis equipo de laboratorio como bereta,
conductimetro y espectrofotbmetro entre otros.

Analizar la velocidad y orden de una reaccién quimica.
Analizar la influencia de los catalizadores en las reacciones quimica.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizacién

Unidad 1.
Objetivo: Identificar experimentalmente un coloide a través del trabajo individual
y en equipo observando las fases que lo componen, utilizando la condensacion y
dispersidbn como métodos de preparacion, purificando por dialisis y electrodialisis,
reportando claramente por escrito sus resultados y conclusiones; para contribuir
en la transformacion de alimentos mediante la aplicaciéon de la ciencia
1.1 Coloide
1.2 Solucién
1.3 Coloide liofilico y liofébico
1.4 Fase dispersa y dispersante
1.5 Propiedades de los coloides:
Tamafio y forma de particula, dispersion de la luz,
1.6 Métodos de preparacion:
Condensacion, dispersion
1.7 Métodos de purificacion:
Didlisis y Electrodialisis
1.8 Estabilidad
1.9 Flocualicién, Coagulacion

Unidad 2.

Objetivo: Determinar propiedades fisicoquimicas de coloides como viscosidad,
tensiéon superficial, turbidez y la capacidad tensoactiva de preparados coloidales
en el laboratorio con una vision de flexibilidad de pensamiento y perseverancia a
través del trabajo individual y en equipo , reportando claramente por escrito sus
resultados y conclusiones; para asegurar la calidad fisicoquimica de materias
primas y productos alimenticios

2.1 Viscosidad
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2.2 Sedimentacion

2.3 Difusién

2.4 Dispersion de la luz
2.5 Tension superficial

2.6 Tensoactivo

Unidad 3.

Objetivo: Determinar experimentalmente el orden de reaccion con la
disposicion de aprender a aprender, haciendo uso de diferentes métodos
analiticos en el laboratorio como valoraciones , conductimetria vy
espectrofotometria, con una actitud de perseverancia , realizar los calculos
necesarios  comprobando la influencia de la temperatura y la concentraciéon en
la velocidad de una reaccion quimica para participar de manera integral en la
practica profesional de un quimico en alimentos en la solucion de problemas

3.1 Velocidad de reaccion

3.2 Energia de activacion

3.3 Factores que afectan la velocidad de reaccion

3.4 Orden de reaccién

3.5 Métodos para determinar el orden de reaccion

Unidad 4.

Objetivo: Demostrar la influencia de los catalizadores en diferentes fases sobre la
energia de activacion y la velocidad de una reaccion quimica, haciendo uso de
sus conocimientos y habilidades con una actitud analitica; para contribuir en la
transformacion de alimentos mediante la aplicacion de la ciencia

4.1 Velocidad de reaccion

4.2 Catdlisis homogénea

4.3 Catalisis heterogénea

VII. Sistema de evaluacion

Durante el desarrollo de la unidad de aprendizaje se evaluara de manera continua
la aplicacion del conocimiento, las habilidades adquiridas, asi como las actitudes y
valores mostrados mediante:
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Presentacion de resumenes, planes de trabajo y reportes escritos.
Los registro realizados en la bitacora de trabajo

Los registros del docente

Cartel del proyecto experimental final.

La unidad de aprendizaje se acreditard con dos evaluaciones parciales y una
evaluacion final sumaria, se requiere un minimo de 6.0 puntos en escala de 10.0 y
el 80 % de asistencia para ser promovido.

La calificacion final se integrara de la siguiente manera:

Primera evaluacion 30 %
Segunda evaluacion 30 %
Evaluacion final 40 %

VIII. Acervo bibliografico
Basica
Schukin E., Peterson A. y Amelina E. “Quimica coloidal” Ed. MIR. Rusia, 1990

Jirbenson B. y Sraumanis M. “Compendio de quimica coloidal” Ed. CECSA.
México. 1990

Leiden Meiser, Fisicoquimica, Ed CECSA, México 2001

Complementaria
Whitten, K., Gailey, K. “Quimica General” 32 ed. Ed. Mc Graw-Hill, México (1992).

Duncan S “introduccién a la quimica superficies y coloides” Ed. Alambra. Espafia
1990

Shoemaker Garlan, Experimentos de Fisicoquimica, Ed. Uthea



