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|. Datos de identificacion

Licenciatura Quimico en Alimentos 2003

. o Laboratorio de Principios
Unidad de aprendizaje Termodinamicos Clave
Carga académica 0 4 4 4
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica | 1 2 4 5 6 7 8 9

Seriacion Ninguna Ninguna

UA Antecedente UA Consecuente

Tipo de Unidad de Aprendizaje

Curso Curso taller
Seminario Taller
Laboratorio X | Préctica profesional

Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa

Escolarizada. Sistema rigido No escolarizada. Sistema virtual
Escolarizada. Sistema flexible X | No escolarizada. Sistema a distancia
No escolarizada. Sistema abierto Mixta (especificar)

Formacién comun
Ingeniero Quimico 2003 Quimico 2003 X

Farmacéutico Bidlogo 2006 X

Formacion equivalente Unidad de Aprendizaje

Ingeniero Quimico 2003
Quimico 2003

Farmacéutico Bidlogo 2006
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[l. Presentacién

El plan de estudio del programa educativo de quimico en alimentos 2003,
plantea un modelo educativo basado en competencias, para consolidar
programas educativos pertinentes y de calidad. EIl curriculum se divide en tres
areas: la basica, la sustantiva y la integradora que en conjunto pretenden dar
una formacién acorde a los tiempos actuales de una sociedad cada vez mas
dindmica, participativa y demandante.

Este plan de estudio ademés de ser flexible y estar basado en la generacién de
competencias profesionales, esta fortalecido con la incorporacién de laboratorios
integrales y areas de acentuacion con notable prospectiva de desarrollo. La
formacion integral del profesional de la quimica en alimentos se concibe a partir
de la adquisicion de conocimientos, el desarrollo de habilidades, la generacion
de actitudes y el fortalecimiento de los valores, para que generen competencias
profesionales que les permitan realizar su actividad profesional mejorando su
calidad de vida e incidiendo en la mejora del entorno.

La unidad de aprendizaje de laboratorio de principios termodinamicos pertenece
al nacleo de formacion sustantiva, el proposito del trabajo del laboratorio
consiste en llevar a cabo ciertas operaciones y realizar las mediciones que
proporcionan la informacién concerniente al medio fisico en que vivimos. El
objeto de estudio del laboratorio radica en encontrar la mejor forma de disefar,
establecer, llevar a cabo e interpretar los experimentos con el propésito de lograr
el maximo de informacién de acuerdo con el esfuerzo desarrollado, y asi
vincularse con los aspectos teoricos relacionados.

El Laboratorio de principios termodinamicos, es un laboratorio integral y tiene
como propésito que el alumno integre y aplique los conocimientos adquiridos
sobre la teoria de la termodinamica, el equilibrio de fase, quimica general,
quimica inorganica y quimica analitica; relacionaran las variables: temperatura,
presién y el volumen en el comportamiento de gas ideal, se determinard, el
calor de una reaccién quimica, equilibrio liquido-vapor, peso molecular de una
sustancia , presion de vapor, punto de ebulliciébn y de congelacién; elaboracion
de un diagrama triangular se verd la influencia de la temperatura y la
concentracion sobre la solubilidad de un par de sustancias parcialmente
miscibles. Asi como desarrollar las habilidades y destrezas dentro del
laboratorio, para el uso y manejo de equipo e instrumentos.

El curso se llevara a cabo mediante sesiones de practica de laboratorio, se
divide en cuatro etapas, en cada una de ellas se desarrollara una unidad de
competencia, en la cual se promoveran actitudes y valores propios de la
disciplina tales como reflexion sistematica, calidad en el trabajo, flexibilidad del
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pensamiento, perseverancia , tolerancia, espiritu critico y cuidado del ambiente.

La evaluacion del aprendizaje sera un proceso continuo en el cual la
retroalimentacion oportuna a los estudiantes acerca de su desempefio sera
fundamental. Las estrategias de ensefianza y de aprendizaje que se utilizaran
seran el trabajo individual, el estudio independiente, el trabajo en equipo dentro y
fuera del laboratorio, la discusibn en equipo, se integraran los aspectos
anteriores con el trabajo cotidiano a través de las evidencias de desempefio y
los productos generados en cada sesion experimental. ). Los examenes
departamentales se aplicaran cuando lo sefale el calendario oficial.

[ll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion: | Sustantivo

Area Curricular: Ciencias Basicas

Caracter de la UA: Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional.
Objetivos del programa educativo:

Formara profesionales que poseerdn una formacién integral: bésica en
matematicas, fisica, biologia y quimica, sélida en ciencia y tecnologia de los
alimentos; complementada con disciplinas de las ciencias ambientales, sociales y
humanidades, que le permitiran incorporarse al ejercicio profesional para participar
en la solucién de problemas relacionados con los alimentos en beneficio de la
sociedad.

Objetivos del nucleo de formacion:

Integra conocimientos que permiten el andlisis y aplicacion del conocimiento
especifico de caracter disciplinario. Deben proporcionar los elementos que
refuercen y le dan identidad a la profesion. Promover en el estudiante los
elementos tedricos, metodoldgicos, técnicos e instrumentales propios de una
profesion y las competencias basicas de su area de dominio cientifico.

Objetivos del area curricular o disciplinaria:

Proporcionar el conocimiento fundamental de los fenédmenos de la naturaleza
incluyendo sus expresiones cuantitativas y desarrollar la capacidad del método
cientifico.
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V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.

Los discentes comprobaran mediante experiencias de laboratorio, los
conocimientos basicos adquiridos sobre el comportamiento de las variables
volumen, temperatura y presion en los procesos fisicoquimicos, fortaleciendo las
habilidades necesarias para que con respeto y tolerancia en forma individual y en
equipo, midan , analicen, y predigan la direccion de un proceso que involucre
cambios energéticos, aplicando la ley de la conservacion de la energia, la segunda
y la tercera ley de la Termodinamica. Presentando con calidad, responsabilidad y
fundamento tedrico los resultados del trabajo realizado. Considerando el manejo
adecuado de los residuos generados para el cuidado del ambiente y el beneficio
de la sociedad.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizacién

Unidad 1.

Objetivo: Conocer las reglas de seguridad y de trabajo dentro del laboratorio,
actuar de acuerdo a los principios de seguridad, higiene y ecologia, mostrando
perseverancia  durante el trabajo en equipo al realizar investigaciones
bibliograficas y al reproducir los experimentos propuestos, disponiendo
adecuadamente los residuos par a contribuir en la construccién del conocimiento
y en el cuidado del entorno, la salud y el ambiente.

1.1 Organizacion de un laboratorio

1.2 Material de laboratorio

1.3 Reglas de seguridad

1.4 Cdodigos de identificacion por colores.
1.5 Clasificacion de la bibliografia quimica
1.6 Disposicién de residuos peligrosos

Unidad 2.

Objetivo: Demostrar las propiedades de un sistema en fase gas relacionando la
presion, temperatura y volumen en un sistema cerrado para determinar el estado
termodinamico del sistema, mostrando una actitud analitica con una vision de
flexibilidad de pensamiento y perseverancia a través del trabajo individual y en
equipo , reportando claramente por escrito sus resultados y conclusiones; para
construir  significativamente el conocimiento y desarrollar las habilidades
experimentales y de investigacion caracteristicas de profesional de la quimica.

2.1 Unidades de medida
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2.2 Sistema Termodinamico

2.3 Volumen Molar

2.4 Leyes de los gases ( Boyle, Gay Lusac, Charles)
2.5 Gases ideales

2.6 Gases reales

Unidad 3.

Objetivo: Utilizar los conocimiento adquiridos de las propiedades termodinamicas
de un sistema y las habilidades de investigacién desarrolladas, en el estudio de
reacciones quimicas para determinar experimentalmente el calor molar de
reaccion y el calor de combustion .Calcular utilizando técnicas analiticas
instrumentales la constante de equilibrio , la presion de vapor y entalpia de
vaporizacion del agua y demostrar mediante de la determinacién de la presion de
vapor de una solucion binaria y la crioscopia en electrolitos y no electrolitos las
propiedades coligativas de las soluciones para construir significativamente el
conocimiento y desarrollar las habilidades experimentales y de investigacion
caracteristicas de profesional de la quimica

3.1 Propiedades fisicas y quimicas de las sustancias
3.2 Reacciones quimicas

3.3 Calor de reaccion

3.4 Presion de vapor

3.5 Entalpia

3.6 Electrolitos y no electrolitos

3.7 Propiedades coligativas de las soluciones

3.8 Factor de van’t Hoff

Unidad 4.

Objetivo: Construir experimentalmente diagramas de Fases a traves del estudio,
la medicion y el analisis de las propiedades fisicoquimicas en el equilibrio de
sistemas de dos o mas componentes, manteniendo calidad en el trabajo en
equipo, para participar de manera integral en la interpretacion de los procesos
quimicos, fisicos y bioquimicos relacionados con la transformacion de la materia.

4.1 Miscibilidad
4.2 Equilibrio de fases
4.3 Regla de las fases
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4.4 Diagramas de fases
4.5 Sistemas de dos componentes
4.6 Sistemas de tres componentes

VII. Sistema de evaluacién

Los puntajes de las calificaciones de cada evaluacion son los siguientes:
Primera evaluacion 50 puntos
Segunda evaluacion 50 puntos

Las evaluaciones parciales se conformaran de la forma siguiente:

Plan de trabajo 20%
Desarrollo Experimental 40%
Reporte del experimento 20%
Examen escrito 10%

Examen departamental:

ler examen parcial: Elaboracién y desarrollo experimental de un proyecto dirigido
y examen escrito

2° examen parcial: Elaboracién y desarrollo experimental de un proyecto dirigido y
examen escrito

Examen final: Elaboracién y desarrollo experimental de un proyecto dirigido y
examen escrito

VIII. Acervo bibliografico

Basica

Urquiza M. “Experimentos de fisoquimica” Ed. LIMUSA-WILEY, México (1980)
Farrington D. “experimentos de fisicoquimica” Ed. CRAT, México (1980)

Gorbachev S.V. 1968 “Practicas de Quimica Fisica”, Editorial MIR
Shoemaker D. Y Garland C. 1970 “Experimentos de Fisicoquimica” Ed UTHEA.

Complementaria

Masterton, W., Slowinski, E., et. al. “Quimica General Superior’ 62 ed. Ed. Mc
Graw Hill, México (1992).

Castellan G. 1976 “FISICOQUIMICA” Editorial F.E.I.S.A.
Aguirre F. “Termodinamica del equilibrio” Ed. Interamericana., México (1995)
Abbot m, Van Ness H y Navarro S. “Termodinamica” Ed. Mc Graw Hill, México (



