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*INTRODUCCION

“Es la principal especie horticola que se
cultiva en los invernaderos de Europa, Asia
y Estados Unidos

“Actualmente se cultivan 9.000 Has

“Dividiendose: 70% Tipo California
20 % Tipo Lamuyo
10 % Tipo Italiano



*Es originaria de Sudamérica (Bolivia y Pert)

*Pertenece a la famlé1%de las Solanace'rls
(capsicum annum) Es herbacea y anua
*La forma dg vegetar gl principio %s, n fuste
ue uAﬁa ete mnBa a altura se pifurca (La
ruz), estpues cfe ro%ar nuevas hojas, cada
no de estos tallos se bifurca de nuevo en otros
0S Yy asl sucesivamente

Sistema radicular pivotante y con bastantes
raices ac[ventlumaspen senttidg hoPlzonta

K2 :
La altura media de la planta depende de
n“[uc os.factores (Va% éla?i, fecIEa de
plantacion, clima, suelo, etc.

*Los tallos son fragiles y necesitan tutores

“ORIGEN , TAXONOMIA Y
CARACTERISTICAS



Ic'i flor\es agaarecen solitaria H s axilas
ojas, en cada nudo el tallo

i?n autogamas con menos del 10% de
ogamia

“La 12 flor aparece alrededor de la 10° hoja

“El fruto es a ba hueca y ? ser de
colorn vaarl ﬁe rOJo i arcuatro
[gag r¥ernas separa asLPC?]rCIalme te por

iqu mcomple os y muchas semillas
dascom%sl

*Su tamano y peso son variables

*FLORES Y FRUTO









*PIMIENTOS CUADRADOS

*Cuadrado americano: frytos de tamaﬁlo G
e medio aLﬁequepo, uni ormesg/ de elevado
peso, 4 lobulos, planta compacta.

* -
Cuadrado holandeés: frutos mas alargados,
super 1ge enos Fisa, catlci)bre%sy 8(:g Slanta
de porte abierto.

gz%\?é'rré‘%%‘tya&‘ A O s anchoa v {os ias

ulces.
Algunas de las principales variedades en rojo
s%n: Ai O’fl’ aBaEr)denalg ﬁ lc r,dRoxy, etc.

en amarillo; Luzon, Biela, Capino’y
anghay.

*TIPOS DE FRUTOS



*P%IGMIENTOS RECTANGULARES
t lar 12 | : frutgos de, Y
ﬁeérgr?\%‘#] Al rarme: Tnites dp forma cua e
ecuentemente terminan en punta
*Rectangular 3% largo: fruto de dimensiones
notabpe%,dsobre togo en Lll,ol?T%ltud Y ats)or gulce.
Su mercado es mayoritariamente’interno.

*Rectangular largo: frutos excepcionalmente
argos %ruesos, de venta exclusiva en mercado
Intérno. Existe una relacion, directa entre mas
tamano y menos consistencia.

Algunas de las princi s variedades en rojq. son:
u,cﬂue Smanl? brcﬁaﬁggy, etc.a$ en ama;ﬁlo;
piro, Pekin y’'Harmony:

*TIPOS DE FRUTOS



“OTROS TIPOS DE PIMIENTO

* Pimientos cordiformes o acorazonados: el fruto
presenta espesor de pulpa, carne crujiente, durezay
maxima aptitud al pelado. Se destina a la industria de
transformacion.

* Tipo dulce italiano: son frutos estrechos y de
dimensiones muy grandes. Se destinan al mercado fresco.
La superficie externa se presenta retorcida y rugosa.

* Tipos cuerno picante: son frutos de pequefias o medianas
dimensiones. Se utilizan para mercado fresco local o bien
se secan para obtener un polvo picante que se utiliza
como condimento.

Algunas de las principales variedades del tipo dulce italiano
son: Aneto, Beret, Charly, Bubion y Lukkino.

*TIPOS DE FRUTOS



Las semillas de pimjento se llevan a un semillerg o
\é?\gro e pfantaps, c}onée permanecerz?n entre 58 y 42

* Las.semillas se ponen en un cepellon de turba. |
enri ue81 a, en_ ban leas de poliestireno r cublgrta%
ci)n, nda plastica, de’forma troncopiramidal y de 150
alveolos cada bandeja.

% 7 o o 7

Despues de plantar se satura las bandejas con solucion
nutritiva, Lapgermlrnam(?n gagr ad 312\5 desdce Pa
siembra temperatura de 25°C.

*‘% ando la plantula ti?,ne 6-10 hojas verdatderas o015 -
cm de altura esta lista para sér transplantada.

*INICIO DEL CULTIVO



* Antes del transplante, procederemos a dar uno o mas riegos
abundantes, cuyo objetivo es que el suelo alcance la humedad
adecuada y lavar los posibles acumulos de sales del cultivo anterior.

* Para plantaciones de verano, el plastico debe blanquearse con
8arbonato de cal (Blanco Espana), poniendose de 20 a 30 Kg /100 L
e agua.

* Se ha de transplantar por la tarde para evitar el golpe de calor y el
regar en las horas centrales de mas temperatura.

* En enarenado, apartar la arena, hacer el agujero en la tierra e
introducir el cepellon, apretar flgeramente la tierra que lo rodea y
cubrir con 4 cm de arena.

* En suelo casi igual pero introduciendo completamente el cepellén en
la tierra movida.

* La profundidad debe ser la justa para evitar “pie de elefante” y
“enfermedades de cuello”. (a los 2-3 dias cacharreo, propamocarb +
enraizante.).

* En ambos casos dar un riego abundante después de plantar a Gltima

*TRANSPLANTE DEL
PIMIENTO



*CLIMATICOS

“ Temperatura; la T*> media mensual optima tiene
ue ser de 18° a 22° C. Si la T® es menor el
esarrollo vegetativo de la planta se paraliza o

apenas evoluciona, si es mas elevada la planta
vegeta exageradamente y puede ocurrir que la
produccion sea menor si ho esta equilibrada la T°
con la luminosidad y humedad.

La temperatura ideal para el desarrollo del cultivo
del pimiento es de 20 a 25° C por el diay 16° a 18°
C por la noche. Con T° nocturnas <de 8° C el polen
se hace inviable para la fecundacion.

Con Temperaturas de 0° C se hiela la planta y por
debajo de 10° C detiene su desarrollo vegetativo.

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



* CLIMATICOS

* Humedad: el pimiento admite mas humedad en el
ambiente del invernadero que el tomate y la berenjena;
su optimo esta comprendido entre 50 y 70%. Si es mas
alta y el cultivo esta exuberante, y se expone a fuertes
ataques de botritis y otras enfermedades ademas la
fecundacion de las flores se ve bastante dificultada.
Cuando la humedad es baja y la temperatura elevada se
origina caida de flores y de frutos recién cuajados

* Luminosidad: el pimiento es muy exigente en
luminosidad, tanto en su desarrollo vegetativo como en la
floracion y admite temperaturas mas altas cuando
aumenta la luminosidad. Cuando hay poca luz los
entrenudos se alargan, los tallos son débiles, la planta
florece menos y las flores son mas débiles

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



*SUELOS:

Los sue];los mas adecuados para el cultivo deer1m1ento
son los franco arenosos /pr fundogs, con un enido
Spewg ggla organica 3- 49 y pr1nc1palmente 1en

[D gu 0. de este cultivo varia entre 6.5y 7: en

sue (ﬂf enarena 0 vegeta ger fecta en’te con
c7uanto al aglia de riego e

opt mo es de

lmlento S menos re51stente a la salmlci cfie
gua f r1e%o que e% omate; con salinida l
Pnanta esarroll co'y el fruto qué se o tlene es
enor tamano.

En suelo con antec den}:eeécc]jgnPhg/tophthora Sp O

all uier otr ? e.in fCO veniente
realizar una esm eccion prev1a alap antacion

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



*FERTIRRIGACION:

Es la aplicacion conjunta de agua de riego
(nutricion hidrica )y fertilizantes (nutricion
mineral ) mediante el riego localizado de alta
frecuencia RLAF, o riego por goteo.

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



“NUTRICION HIDRICA:

rlegé) por %oteo,o RLAF, por definjcion se _
epen eipo tar riegos frecuentes de pequeno
volumen. Aqui e suec? pierde casi Por ,
completo su funcion de reserva o almacen de
agua para ser un mero ,trzéns[mlsor entre el
emisor o gotero y la raiz del cultivo.

i Elgimiento precisa un poco mas de humedad en el
suelo que el tomate y la berenjena.

*Es recisg L(Jjn esPeﬁial conH%L, debe existir
uniformidad en la humedad del suelo.

*En su lcg enarenad(?s o con algun tipp de
acolchado la humedad sq cQnsérva mas y se
consigue unaénﬁgor egulacion de la misma

emo

siempre que s los’riegos en el momento
oportuno.

*FERTIRRIGACION



Elemento ppm (mg-L") | Elemento | ppm (mg-L")
300 Fe 4.0
N
80 Mn 1.0
P
K 250 B 0.5
Ca 300 Cu 0.5
Mg 75 Zn 0.5

“FERTILIZACION
NUTRITIVA UNIVERSAL DE

STEINER






* El aporte de agua a realjzar en el cultivo del pimiento va a ser
funcion del estado fenologico de la planta asi como del ambiente en
gue esta se desarrolla St]po de suelo, condiciones climaticas, calidad

el agua de riego, etc.

* Los volimenes de agua que se apliquen, seran en funcion de todas las
variables que solamente el propio cultivador y su experiencia podran
definir en cada situacion. Dicho esto podemos dar unos consejos de
caracter general.

* En el cultivo en sueloc}/ enarenado el establecimiento del momento y
volumen de agua pueden venir dado por los siguientes parametros:

* Tension del agua en el suelo (colocacion de tensidometros)

* Tipo de suelo (Capacidad de campo y P.S.)

* Evapotranspiracion del cultivo

* Eficacia del riego (uniformidad)

* Calidad del agua de riego (a peor calidad >volumen de agua)

* Colocacion de bombas de extraccion o extractores de muestras que
recogen la fase liquidad del suelo, pudiendo medir la CE

*FERTIRRIGACION.
NUTRICION HIDRICA



*FERTILIZACION DE FONDO:

En suelo o enarenado se suele realizar una
fertilizacion de fondo para el cultivo del
pimiento, del siguiente estilo por 1000 m2

FESHIErcol vuvureerrnreerrecseensenns 5000 k
*Sulfato magnésico............ 30K
*Superfosfato de cal............. 30K
*Sulfato potasico.........e..... 20 k
*Sulfato amonico.................. 30 k

*FERTIRRIGACION
NUTRICION MINERAL



1 %ento S unaltplantéx muy ex Tte en N dura te
V0, dec {ec1ent§ a demané‘I
este tras la reco eccion de rutos en verde

*La maxima {Ldﬁ de fosforo iOIHCidS con la
aﬁq)a 1cion dej ore y con el periodo de
aduracion las seml

* El potasio es dﬁtg gnnante obre la precoc1d d
coloracion y ad de los aumen an
pro reswamen e SU nec ast nta se
enclentra en p ena pro ucc1on on e se eq

*El lelent también es ml#]/ exigente en cuanto a
utricion de m nesw, aumentando su absorcion
urante la maddracion

*FERTIRRIGACION
NUTRICION MINERAL



* A.modo orient tiv?,mdemos i ?icar distintas solucionelscputritiyas, dependiendo ({e lo,
istintos estadios fenologico {e g1g|1___1ento y que son validos en invernadero para Almeria en
milimoles/l y para aguas'de 0.6 d .

a) Desde la plantacion hasta el cuaje

NO3 P K HCO3 Cl SO3 NH4 Ca Mg Na pH CE
1.8 /5.5 0.5 <8 2 0.5 5 2 <8 6 2
b) Durante la floracion y cuaje
NO3 P K HCO3 Cl SO3 NH4 Ca Mg Na pH CE
2 2.3 7.5 0.5 <8 2 0.5 4 2 <8 6 25
c) Engorde del fruto
NO3 P K HCO3 Cl SO3 NH4 Ca Mg Na pH CE
14 1.8 6 0.5 <8 1.5 0.5 45 2 <8 6 2
d) Desde la recoleccion hasta el final del cultivo
NO3 P K HCO3 Cl SO3 NH4 Ca Mg Na pH CE
13 2 74 0.5 <8 2 0.5 5 2 <8 6 23

Los microelementos iran en una dosis fija durante todo el cultivo de 0.025 g/l Aplicados de un

*FERTIRRIGACION
NUTRICION MINERAL



*Los fert1hza}ntes dg uso r(rj;as e tebr’[dld son los abonos
51mrp es en forma e solidos so f)trato calcico,
trato cPQ asico ng trato amomcp fosfa ?
monoP tasico, fosfato mpnoamomc a
Eo a sulfato m

C nesico) y e 1 a
acido OS¥OI'1CO aCIS% ni nc; drebl 0 q ajo,
oste ermiten un a uste de a so ucion
nutr1 un e exjste en e mer ado abonos.
com oss os cristali nos l1qu1 0S, que se ajustan
amente solos o0 e mb 1nac1on con og
a onos simples,’a [os ecI:] I bl’lOF (%uerldos en las
istintas fases de desarrollo del cultivo

*El agorte de mlcroele[nentos es im rescmdlble y se
ue encontrar multiples marcas comercia es en el
er ado con formulaciones mas o menos esEan %ue
se a géan perfectamente a los cultivos realizados

*FERTILIZANTES



“PODA DE FORMACION:

Es una practica cultural frecuente y util que mejora
las condiciones del cultivo en invernadero. Se
obtienen plantas equilibradas, \(1glorosas, aireadas y
frutos de mayor calidad comercial.

Se delimita el numero de tallos con los que se
desarrollara la planta(2 o 3). Es conveniente realizar
tmg limpieza de hojas y brotes que se desarrollan bajo
Bl Cluz”.

La poda de formacion es mas necesaria para )
variedades tempranas de pimiento, que producen mas
tallos que las tardias.

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO
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“APORCADO:
Practica que c(i)rlsiste en gu rir con tierra
o) ?rena parte de tironco e la planta g?ra
Fg d?cr:lZJ E|j’rsu ase y favorecer el desarrollo

En enarenado retrasar la accion para evitar
rl%c, 0s de quemaduras por
sobrecalentamiento de la arena.

No aportar nunca la tierra o arena cuando
esta se encueBtre hume ued

a,
Plingicas eh ol cuello ae ta'p medades

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



“ENTUTORADO:

Practica imprescindible para mantener la
planta erguida y que no se rompan los tallos.
Las plantas en invernadero son mas tiernas y
alcanzan una mayor altura, por ello es
imprescindible el entutorado ademas hay que
comenzar a realizarlo inmediatamente despues
de plantar la plantula de pimiento, para evitar
que esta se acueste en el suelo, se doble y
comience a emitir tallos prematuramente que
implicaria un retraso considerable de la planta.

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



“ENTUTORADO TRADICIONAL O EN ESPALDERA:

Consiste en colocar palos u otros soportes en
los extremos de las lineas de cultivo de forma
vertical, que se unen entre si mediante hilos
horizontales de polipropileno (rafia) pareados,
dispuestos a distintas alturas, que sujetan la
planta entre ellos. Estos hilos se apoyan en
otros verticales que a su vez estan atados al
emparrillado cada 1m o 1.5 m y que son los
que realmente mantienen la planta en posicion
vertical.

*TIPOS DE
ENTUTORADO






*DESTALLADO:

Alo ll reo del cultivo se iran eliminarfdo
%mterloresugara avorecer e

los ta

ff)esarro do c#e los tallos seleccionados en

a poda de formagion, asi fomo ara

F&P ovechar la radiacion solar y mejorar
ventilacion.

Esta goda no debe ser demasiado
sever ]para evitar cclluemaduras_,
Insolaciones y paradas vegetativas.

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



“DESHOJADO:

Es recomendable tanto en las hojas viejas con
objeto de facilitar la aireacion y mejorar el
color de los frutos, como en las hojas
enfermas, que deben sacarse inmediatamente
del invernadero para no ser un foco de
infeccion.

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



*“ACLAREO DE FRUTOS:

Se debe de hacer en plantas con escaso vigor o
endurecidas por condiciones ambientales o de
suelo adversas en general, ya que se producen
frutos pequenos y de mala calidad, que deben
ser eliminados para intentar favorecer el
desarrollo de la planta

*REQUERIMIENTOS DEL
CULTIVO



“PRINCIPALES PLAGAS EN EL CULTIVO DEL
PIMIENTO

* ARANA BLANCA
* MOSCA BLANCA
*PULGON
*TRIPS

* ORUGAS
*NEMATODOS

*PLAGAS Y
ENFERMEDADES



*Partir de material vegetal sano.

*Co,locar protecciones o barreras (mallas,
plasticos , dobles puertas, etc.).

*Eliminar malas hierbas y restos de cultivos
anteriores.

*Evitar los cultivos asociados en la misma
parcela.

“Técnicas y labores de cultivo adecuadas
(densidad de cultivo, poda, nutricion, riego.)

*METODOS PREVENTIVOS
Y CULTURALES



*Tratar a los primeros sintomas procurando llegar
a las zonas afectadas

“Realizar los tratamientos localizados a focos si
estan bien delimitados.

“Dado que el huevo es muy resistente a la accion
de los plaguicidas, es recomendable repetir el
tratamiento en unos dias.

*Las materias activas recomendadas son:

* Abamectina, Pyridaben, Endosulfan, Buprofezin y
azufre.

*CONTROL QUIMICO



“Favorecer la fauna auxiliar autéctona;
dando un menor numero de
tratamientos quimicos y utilizando
productos adecuados.

“Empleo de productos biolagicos
formulados: Existen preparados de
productos a base de parasitos,
depredadores y patogenos. Esto se lleva
a cabo dentro de programas de control
integrado y bajo un asesoramiento
tecnico especializado.

*CONTROL BIOLOGICO



“Rajado del fruto: se produce por aportes
irregulares de agua y/o humedades relativas
altas en frutos maduros cuando se hincha el
mesocarpio y rompe la epidermis. La
sensibilidad es variable entre cultivares.

“Blossom-end rot o necrosis apical: alteracion
del fruto causada por una deficiencia de calcio
durante su desarrollo. La sensibilidad de esta
fisiopatia es variable en funcion del cultivar.

*Infrutescencias: formacion de pequefos frutos
en el interior del fruto aparentemente normal,
puede ser de origen genetico o por condiciones
ambientales desfavorables.

“FISIOPATIAS



*Partenocarpia: desarrollo de frutos sin semilla ni
placenta.

“Sun calds o quemaduras de sol; manchas por_
desecacion en frutos, debido a fuertes insolaciones.

“Stip: manchas cromaticas en el pericarpio debido al
desequilibrio metabolico en los niveles de calcio y
magnesio. (depende de la variedad comercial).

* Asfixia radicular: el Pimient,o es una de las especies
mas sensibles a esta fisiopatia.

“Fitotoxicidades: el pimiento manifiesta con
facilidad sintomas de toxicidad por aplicacion de
roductos inadecuados, en condiciones de altas
emperaturas sobre todo.

“FISIOPATIAS



*Los precios y la demanda por un lado y las
temperaturas por otro van a determinar el
momento de la recoleccion en funcion del tipo
de pimiento:

* Pimientos verdes: tamafo, firmeza y color
brillante del fruto.

* Pimientos de color: un minimo del 50% de
coloracion.

*RECOLECCION



*Calidad:

*Hnifor[njdad de forma, tamano y color tipico
el cultivar.

*Firmeza.

* Ausencia de defectos; tales com? grietas,
pudriciones y quemaduras del sol.

*Terfn eraturg OPtlm : los%mlentos se deben
enifar o mas tapigo posible para redugir
grdidps de agua. Fara una vida util mas

arga de 3 a Sgmanas, se deben almacenar

osfrutos a 7.5 °C.

* .
La humedad relativa deb del 95%,
obteniendose mas firmeza del frito

*POSTCOSECHA
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