UNIDAD 1

El espacio

geogrdfico

Biodiversidad YV gastronomia




GASTRONOMIA

- — e

lLa Qmpliq gama de ecosistermas que

posee México hace posible que todavia

se cuente con unad inmensa VOI’iEde

de capccias Qnimﬂles, Vegefales V

hongos. conabio, 2017

[.o cual propiciq que se pueda Fer V1Y

= a B - u IF- [
- L] = II.. }Iq — -IJJI -IT I_f I---. - r_$.
3 n = L] L] o ﬁ E . _l - Hr I.. u L

u
- - _-- . —_1_ X ' .. ™ "= -

=————— === 1 s ¢ ? en las cocinas regionales un gran

~i e i etk L e T L e e T Wy —— i Lk SR i il i

= e -

numero de plqﬁﬂos.




Cémo analizamos a la biodiversidad?
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Analicemos...

Diversidad de ecosistemas  [)yvERSIDAD DF CHjLES EN MEXICO
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cultivades v alrededor de 25 son semicultivados v silvestres. De estos Capsicun
imnnem L. es la especie mas importante en el mundo y la mayor diversidad se
encuentra en México por ser su centro de domesticacidn. Como se puede apreciar en
el mapa al menos 56 tipos diferentes de chile se reportan en el pais, de dstos los mis
importantes son Serrano, Jalapefio, Guaijillo }.*u.l:hl:-.. ultivados principalmente en
¢l centro v norte del pais. Otros de importancia intermedia son Pasilla, Habanero, de
Arbod ¥ Manzano; de menor importandia econdmica, perd que nepresenta la mayor
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cComo Influye la diversidad de ecosistemas?
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Fuente: Victar Heber Aguilar Rincsn, Tarsico Corona Torres, Porfiria Lopez Laper, Lués Latwarnerie Morens,
Moisés Ramirer Meraz, Horacs Yillakin Mandeza, Juan Apelimar Aquilar Castile, Higinke Lipar Léper
y Aracali Aquiar Mebindes
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- ¢Cual continente posee mayor biodiversidad?
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TR Con base al video
= & America Latina. La megapotencia de biodiversidad.
*v Explica en tu cuaderno, los siguientes puntos:

1. Equilibrio entre desarrollo y biodiversidad
2.Blodiversidad como plataforma de innovacion
3. Biodiversidad, responsabilidad compartida
4.Pan para hoy y pan para manana

5. Somos parte de la biodiversidad




Aplicacion a la gastronomia del estudio de la BIODIVERSIDAD
FIcha descriptiva
Con base al platillo tipico, identifica el ecosistema al que pertenecen sus ingredientes y llena
la ficha descriptiva
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Platillo
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Cahuamanta
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Morisqueta

Caldo de oso
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