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Programa de la UA “Introducción a la Agroindustria”
Datos de identificación de la UA
	Espacio educativo donde se imparte
	Facultad de Ciencias Agrícolas  

	

	Licenciatura de 
	Ingeniero Agrónomo Industrial 2015

	

	Unidad de aprendizaje
	Introducción a la Agroindustria
	Clave
	

	

	Carga académica
	3
	
	1
	
	4
	
	7

	
	Horas teóricas
	Horas prácticas
	Total de horas
	    Créditos

	
	
	
	
	

	Período escolar en que se ubica
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Seriación
	Ninguna
	
	Ninguna

	
	
	
	

	
	UA Antecedente
	
	UA Consecuente

	Tipo de Unidad de Aprendizaje
	
	
	

	
	Curso
	X
	Curso taller
	

	
	
	
	
	

	
	Seminario
	
	Taller
	

	
	
	
	
	

	
	Laboratorio
	
	Práctica profesional
	

	
	
	
	
	

	
	Otro tipo (especificar)
	

	

	Modalidad educativa
	
	
	

	
	Escolarizada. Sistema rígido
	
	No escolarizada. Sistema virtual
	

	
	
	
	
	

	
	Escolarizada. Sistema flexible
	X
	No escolarizada. Sistema a distancia
	

	
	
	
	
	

	
	No escolarizada. Sistema abierto
	
	Mixta (especificar)
	

	

	Formación común
	
	
	

	
	Ingeniero Agrónomo en Floricultura 2015
	
	Ingeniero Agrónomo Fitotecnista 2015
	

	
	
	
	
	

	
	Ingeniero Agrónomo Industrial 2015
	X
	T. S. U. en Arboricultura 2012
	

	
	
	
	
	





Presentación de la UA
El propósito de esta UA es introducir a los alumnos en la definición, clasificación, objetivos y ámbitos en los que se desarrolla la agroindustria alimentaria y no alimentaria. Así como al conocimiento y caracterización de la agroindustria, los diferentes procesos agroindustriales y la metodología que permitirá abordar su estudio.
Esta UA constituye una primera aproximación del alumno al conocimiento de la Ingeniería Agroindustrial en donde se trata de identificar, definir y describir los diferentes procesos agroindustriales, así como, la diversidad de elementos y fenómenos económicos, sociales y técnicos involucrados en la agroindustria, abordándolos como un conocimiento integrador y empírico sin profundizar en el análisis. También se pretende describir los diferentes elementos que participan en las diversas metodologías para acondicionar, conservar, transformar e industrializar materias cuyo origen es la actividad de producción agropecuaria e identificar los elementos económico-sociales y técnicos que participan en las empresas agroindustriales, considerando su complejidad, diversidad y desarrollo histórico.
III. Ubicación de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular
	Núcleo de formación:
	Básico

	
	

	Área Curricular:
	Producción Agropecuaria

	
	

	Carácter de la UA:
	Obligatoria



Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organización.
	Unidad I. Conceptualización de la Agroindustria.

	Objetivo: 
Distinguir las características de la agroindustria y los factores que la integran.

	Temas:
· Definición de Agroindustria.
· Objetivos de la Agroindustria.
· Elementos de la Agroindustria.
· Clasificación de la Agroindustria.
· Contexto de la Agroindustria en México
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Guión explicativo del Diaporama de la Unidad de Competencia “Introducción” de la Unidad de Aprendizaje de Introducción a la Agroindustria.
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Guión explicativo del Diaporama de la Unidad de Competencia “Conceptualización de la Agroindustria” de la Unidad de Aprendizaje de Introducción a la Agroindustria.

El presente material didáctico (Diaporama) tiene por objeto principal apoyar algunas de las sesiones teóricas que se imparten en el aula de clases correspondientes a la Unidad de Aprendizaje de Introducción a la Agroindustria, particularmente en la Unidad de Competencia I “Conceptualización de la Agroindustria”, perteneciente al primer semestre como materia obligatoria del núcleo básico de formación de la Licenciatura de Ingeniero Agrónomo Industrial.
Esta unidad de aprendizaje le permitirá al alumno explicar los ámbitos, elementos y metodologías en los que se desarrolla una Agroindustria a partir del acondicionamiento, conservación y transformación de un determinado producto agropecuario, y de esta forma deberá reconocer las principales competencias que durante su vida profesional se le requerirán.
	La selección obedece a un orden lógico y secuencial, mismo que ha de ir oportunamente guiado por la correcta explicación de cada lámina por parte del docente, quién ha su vez a de promover la participación activa de los discentes, ya que los conceptos, términos, cuadros y figuras que aquí se incluyen, deberán contribuir a la mejor comprensión de las temáticas disertadas en un momento.

Diapositiva 1: 
Portada
	Identificación del diaporama que incluye los siguientes datos: Organismo y Programa Académico, nombre de la Unidad de Aprendizaje, título del Diaporama y nombre del autor responsable.
Diapositiva 2: 
Definición de Agroindustria
	Una definición común y tradicional de la Agroindustria se refiere a la subserie de actividades de manufacturación mediante las cuales se elaboran materias primas y productos intermedios derivados del sector agrícola. La agroindustria significa así la transformación de productos procedentes de la agricultura, la actividad forestal y la pesca.
Diapositiva 3:
Se presenta una serie de imágenes en donde se ve claramente involucrada la agroindustria desde las materias primas hasta los productos terminados, pasando por la transformación. Las imágenes representan el sector agrícola de frutas y verduras, el sector ganadero de carne y el sector de la transformación.
Diapositiva 4:
Es evidente que una parte muy considerable de la producción agrícola se somete a un cierto grado de transformación entre la cosecha y la utilización final. Por ello, las industrias que emplean como materias primas productos agrícolas, pesqueros y forestales forman un grupo muy variado: desde la mera conservación (como el secado al sol) y operaciones estrechamente relacionadas con la cosecha, hasta la producción, mediante métodos modernos y de gran inversión de capital, de artículos como productos textiles, pasta y papel. Las industrias alimentarias son mucho mas homogéneas y fáciles de clasificar, en esta diapositiva se presenta una serie de clasificaciones de la agroindustria que dependen en su mayoría de las materias primas que se utilizan.
Diapositiva 5:
La complejidad creciente de insumos, los efectos de los procesos de innovación y nuevas tecnologías, la especialización y la gama cada vez mayor de procesos de transformación, hacen que sea más difícil establecer una distinción clara entre lo que debe considerarse estrictamente industria y lo que puede clasificarse como agroindustria. Según la clasificación tradicional de las Naciones Unidas, Clasificación Industrial Internacional Uniforme de todas las Actividades Económicas (CIIU), que es bastante rígida, la producción agroindustrial se presenta en muchos factores de manufacturación.
Diapositiva 6:
Los sectores en donde se presenta la producción Agroindustrial son los siguientes:
1. Elaboración de productos alimenticios bebidas y productos de tabaco
2. Producción de madera y productos de madera, incluidos muebles
3. Fabricación de papel y productos de papel, y actividades de edición e impresión
4. Fabricación de productos de caucho
Diapositiva 7:
La elaboración es un solo eslabón de la cadena continua entre la producción de materia prima y el consumo final. La especificidad de la agroindustria con respecto a otros sectores industriales consiste en gran medida en el carácter biológico de la materia prima. Las materias primas utilizadas por la agroindustria se caracterizan en general por su carácter estacional y la variabilidad de su producción, así como su carácter perecedero. Estos aspectos plantean exigencias especiales tanto en los que respecta a la organización de las actividades agroindustriales como a la base agrícola que produce los insumos, lo que acentúa aún más la necesidad de una integración estrecha de la producción de la materia prima y la elaboración.
Diapositiva 8:
La producción agrícola y ganadera no puede controlarse con gran precisión y tiende a variar mucho de un año a otro a causa de las condiciones atmosféricas y de la incidencia de plagas y enfermedades. Se pueden reducir en cierta medida estas fluctuaciones con una utilización mejor de los recursos de suelos y aguas y combatiendo las plagas y enfermedades. La empresa de elaboración de alimentos es la principal interesa en conseguir o promover la aplicación de estas medidas por los productores, ya que necesita el suministro de la materia prima sea lo más regular posible. Así también, la mayor parte de la producción de cultivos tiende a concentrarse en una determinada estación. Por ello es ventajoso, que las empresas elaboradoras, sobre todo las dedicadas al enlatado y la congelación, fomenten la producción en una determinada zona de una gama adecuada de cultivos y variedades que maduren en épocas diferentes, a fin de mantener en funcionamiento las instalaciones de elaboración durante el mayor tiempo posible. El carácter perecedero de muchos productos agropecuarios exige también un contacto estrecho entre el productor y el elaborador, así como la planificación anticipada para limitar al mínimo la perdida.
Diapositiva 9:
Los elaboradores no solo desean conseguir una calidad uniforme en los suministros de materia prima, sino también suelen tener necesidades específicas. Desde hace mucho tiempo se producen variedades especiales de algunos cultivos para las conservas (Vgr. Tomates, peras y manzanas), y esta necesidad aumenta a medida que la tecnología alimentaria desarrolla procesos más avanzados. En muchos casos, hay necesidades específicas con respecto a factores como forma, tamaño, textura, color, sabor, olor, acidez, viscosidad, madurez, peso específico, contenido de sólidos solubles, sólidos totales y vitaminas.
Diapositiva 10:
Desde el punto de vista de una estrategia de desarrollo, una de las características más importantes de toda industria es la medida en que pueda generar una demanda de productos de otras industrias. Se designa este fenómeno con el nombre de concatenación. Una industria puede estimular la inversión tanto en las fases subsiguientes de producción mediante una concatenación progresiva, como en las etapas precedentes mediante una concatenación regresiva.
Diapositiva 11:
La creación de determinadas industrias de elaboración primaria puede provocar, mediante una concatenación progresiva, el establecimiento de una serie de industrias más avanzadas. Las agroindustrias agrícolas son especialmente valiosas como base para la creación de otras industrias, tal es el caso de la producción de maíz para grano, que atraviesa por una serie de pasos de transformación con diferentes requerimientos hasta llegar a convertirse en un platillo preparado con es la elaboración de tacos listos para consumirse.
Diapositiva 12:
La producción agrícola se beneficia de los servicios de transporte, energía y otra infraestructura necesarios  para la agroindustria. El desarrollo de éstas y otras industrias crea una industria más favorable para el progreso técnico y para la aceptación de ideas nuevas en la misma explotación agrícola.
Diapositiva 13:
La capacidad de la agroindustria de generar demanda y empleo en otras industrias es también importante a causa de su potencial creciente de activan concatenaciones colaterales, es decir, concatenaciones que derivan de la utilización de subproductos o residuos de la principal actividad industrial. Por ejemplo, las industrias de piensos pueden utilizar varios subproductos agroindustriales, como suero, tortas oleaginosas prensadas y harina de sangre, canales y huesos. El reciclaje y la agricultura biológica son dos actividades paralelas y responden a la idea de una explotación sostenible de los recursos naturales en un contexto de eficiencia industrial.
Diapositiva 14:
Un efecto que a veces no se tiene en cuenta es el aumento considerable del empleo que puede derivarse del establecimiento de una industria que utiliza una materia prima. Aun en el caso de que el proceso industrial sea, en sí mismo, de utilización intensa de capital, se puede crear bastante empleo para el suministro de la base de materia prima. Por último, las agroindustrias crean una demanda de una amplia variedad de maquinaria, equipo, materiales de envasado y artículos intermedios que se utilizan en la misma elaboración.
Diapositiva 15:
La función de la agroindustria como sector de la economía tiene facetas múltiples y que cambian a lo largo del desarrollo. En las primeras etapas del crecimiento, la elaboración industrial de productos agrícolas tiende a limitarse a unos pocos cultivos, los productos agrícolas se consumen con una forma mínima de elaboración que se realiza totalmente dentro del sector agrícola. Las industrias de elaboración previa predominan en su forma más primitiva, como la molienda de trigo y de arroz. Aun en los casos de limitadas concatenaciones regresivas fuera de la agricultura, la elaboración de alimentos en las primeras etapas de desarrollo puede ser un importante complemento directo de la agricultura en cuanto a fuente de empleo de mano de obra estacional. Requiere de poca inversión y ofrece amplias oportunidades para acrecentar el valor añadido utilizando recursos desempleados, así como para mejorar los ingresos y la nutrición. Las oportunidades de empleo fuera de la explotación agrícola que ofrece la elaboración de alimentos pueden así representar un primer instrumento para atenuar las variaciones estacionales en el mercado de la fuerza de trabajo y, con ello, construir un factor importante de acumulación de capital en zonas rurales.
Diapositiva 16:
	Una etapa de desarrollo ulterior de la agroindustria en cuanto a productora de alimentos y bebidas puede observarse en varios países de ingresos medianos, como Turquía, Argentina y Chile. Esta etapa se caracteriza por el pleno desarrollo de la concatenación progresiva, con la incorporación en el producto final de varios servicios de mercadeo y otro tipo, y por el hecho de que la innovación de productos predomina sobre la innovación de procesos para proporcionar una ventaja competitiva y una base de crecimiento a las empresas en el mercado. La rapidez con que se introducen estos productos nuevos es extremadamente elevada, lo que testifica la importancia de la innovación de productos en esta fase del ciclo industrial.
Diapositiva 17:
La etapa de madurez en la industria alimentaria sigue manifestándose como muy dinámica, aunque las concatenaciones progresivas y regresivas no son mayores por las empresas ya conseguidas por las empresas de ingresos medianos, se desarrolla una serie de concatenaciones entre la producción de maquinaria especializada y la innovación de procesos. Las compañías productoras de alimentos situadas en países de ingresos elevados, gracias a su tamaño, a su liderazgo en el mercado y a su grado de internacionalización, contribuyen en muchos casos a establecer la base para una tecnología completa de producción de alimentos elaborados. . Las agroindustrias aún en los casos en que su nivel de especialización sea relativamente bajo y tenga limitadas concatenaciones progresivas y regresivas, pueden ser particularmente eficaces para canalizar el aumento de la demanda mundial hacia productos cuya producción ha aumentado. Una característica importante de las agroindustrias es que son una de las principales fuentes de empleo e ingresos, por lo que proporcionan acceso a los alimentos y otros bienes necesarios a otros amplios grupos de la población, por lo que son elementos esenciales para alcanzar las metas de la seguridad alimentaria.
Diapositiva 18:
Las agroindustrias en México y el mundo deben cumplir con una misión muy especial, atender las necesidades alimentarias de la humanidad que exigen seguridad, calidad, productividad, uso sustentable de los recursos naturales y protección ambiental. Estas empresas ocupan un lugar dentro del sistema de cadenas de valor al depender de las materias primas de los productores y proporcionar productos a los canales de distribución.
Diapositiva 19:
La actividad agroindustrial inicia con los productos del sector agrícola, que después de ser cosechados requieren servicios de transporte, almacenaje, logística, servicios industriales de mercadeo (8mayoreo y menudeo) y proceso final que incluye preparación de alimento y consumo.
Diapositiva 20:
Los consumidores demandan alimentos procesados que les garanticen seguridad, calidad sensorial, fácil manejo, alimentos e ingredientes que no dañen su salud, frescos o mínimamente procesados, alimentos completamente acordes al estilo de vida, ricos en frutas y verduras, alimentos en nuevas combinaciones, comidas rápidas que ayuden al consumidor a conservar su forma y alimentos con alto valor cultural específico.
Diapositiva 21:
Los consumidores demandan alimentos procesados que les garanticen seguridad, calidad sensorial, fácil manejo, alimentos e ingredientes que no dañen su salud, frescos o mínimamente procesados, alimentos completamente acordes al estilo de vida, ricos en frutas y verduras, alimentos en nuevas combinaciones, comidas rápidas que ayuden al consumidor a conservar su forma y alimentos con alto valor cultural específico.
Diapositiva 22:
El principio de validad es visto como productos de calidad que satisfagan las necesidades, resuelvan problemas y encuentren las expectativas de los consumidores. Okasaki (2002), afirma que la calidad alimentaria tiene que ver con dos conceptos: la higiene de la calidad y los aspectos no higiénicos.
Diapositiva 23:
La higiene de la calidad puede ser dividido en tres categorías: ausencia de daño biológico, daño físico y daño químico. 
Diapositiva 24:
Los aspectos no higiénicos tienen que ver con cuatro categorías: Calidad sensorial, nutricional, fisiológica (alimentos que prometen salud) y requerimientos de calidad en el proceso (uso).
Diapositiva 25:
Los productos agrícolas son afectados por la calidad de materiales como selección de semillas, aplicación de fertilizantes, control de plantas al competir con espacios, plagas y control de enfermedades, limpieza y selección. Situación similar se vive en los productos de origen animal.
Diapositiva 26:
Por agroindustria se puede entender como la producción de insumos industriales, agroquímicos y otros, que utiliza la agricultura; aunque también cabe la acepción de entender por agroindustria todos los procesos que agregan valor a los productos agropecuarios como el empaque, beneficio, molienda, conservación y transformación, entre otros.
Diapositiva 27:
Es conocido el hecho de que los costos de producción y el impulso para ser competitivos ha sido por las nuevas regulaciones internacionales que obligan a las empresas a escoger entre cumplir con los estándares y obtener beneficios. Se recomienda a la industria agroalimentaria como estrategia para la calidad cumplir entre otras cosas con los siguientes pasos:
· Promoción de prácticas higiénicas y tecnológicas
· Diseño construcción y utilización sanitaria de equipos e instalaciones
· Perfeccionar y garantizar la calidad de materias primas
· Perfeccionar y garantizar la calidad de procesos
· Usar materiales de empaque con la preservación de la naturaleza
Diapositiva 28:
Segregación: Se refiere a alimentos caracterizados como OGM (organismos genéticamente modificados) y que algunos países o consumidores no están dispuestos a consumir exigiendo sistemas de evaluación de la trazabilidad que garanticen que están adquiriendo productos saludables.
Trazabilidad: Es una estrategia preventiva que toman algunas empresas sobre la calidad y seguridad de los alimentos que venden documentando sus procesos de producción y distribución para que garanticen al consumidor el origen, localización, historia y vida de los productos.
Diapositiva 29:
Siempre que se fabrica un producto o se presta un servicio las “características” de ese producto o servicio deben cumplir con determinadas condiciones o “requisitos” que conformen al cliente que lo recibe, al fabricante que lo produce o a la sociedad. Si los requisitos no se cumplen alguien puede resultar disconforme o insatisfecho. Por lo tanto, los “requisitos” de un producto o servicio los debe establecer el cliente que lo recibe, el fabricante de acuerdo a sus necesidades o los puede establecer un organismo de control que representa a la sociedad. El sistema de gestión de la calidad es el conjunto de actividades que se desarrollan para que las características del producto cumplan con los requisitos establecidos. Algunos de los sistemas de calidad de calidad más reconocidos son: HACCP, ISO 9000, Buenas Prácticas de Manufactura y Buenas Prácticas Agrícolas, entre otros.
Diapositiva 30:
La definición de estrategias apropiadas, líneas de acción y prácticas operacionales para un ambiente sustentable y amigable con la naturaleza y orientado al desarrollo humano capaz de impactar la competitividad, debería ser diseñada de acuerdo al desarrollo económico y social y a las necesidades específicas de cada país.
Diapositiva 31:
Agradecimiento por la atención prestada al tema expuesto.
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