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sistemas de produccion intensivo en invernadero para incrementar la cantidad y
calidad del fruto (Pérez et. al., 2004; Pérez y Castro, 1998).

Las regiones productoras de este producto son Michoacan, Estado de México,
Puebla y Veracruz como las principales, aunque se le encuentra en otros estados
de la repdblica pero en menor escala y no de manera comercial (Espinosa 2005;
Espinosa y Villa, 2008).

Segiin Espinosa (2010) hoy en dia se utilizan sistemas de produccién a campo
abierto, caracterizados por arboles de pino y arboles frutales, pero
lamentablemente debido a los cambios climaticos consecuencia del calentamiento
global, y también a la implementacion de nueva tecnologia esta actividad se ha
estancado y la que ha venido a sustituir a la misma es la produccion intensiva que
se realiza bajo condiciones de invernadero, aumentando la produccion y
eficientandola, ademas de ser a muy bajos costos.

Es importante mencionar que la comercializacion es un factor de suma
importancia y que ha sido poco estudiado para este producto en particular, por lo
que resulta necesario conocer algunos aspectos fundamentales de este proceso
en la cadena productiva con el fin de mejorar las condiciones del mercado y de los
productores.

METODOLOGIA

La presente investigacion se llevo a cabo en el estado de Michoacan, se
identificaron a los productores de la region de estudio y se les aplico un
cuestionario para la recopilacién de informacion.

Con la informacion obtenida en campo y revision de literatura se distinguieron dos
sistemas de produccién. Para cada uno de ellos se elabord y analizé o siguiente
Estructura del mercado nacional e internacional, agentes en la comercializacion,
precios al productor, precios de mercado, estacionalidad de la produccion,
estacionalidad de los precios.

El método usado en este trabajo fue el propuesto por Garcia (1990) para el calculo
de margenes de comercializacion a través de las ecuaciones siguientes:

Margen absoluto del productor M1=Pp - Cp
Margen relativo del productor m1= M1/Pp*100
Margen absoluto del mayorista de destino M3= PvM - Pp
Margen relativo del mayorista de destino m2= M2/PVM *100
Margen absoluto del detallista M3= Pc - PyM
Margen relativo del detallista m3= M3/Pc *100
Margen absoluto total M4= Pc - Cp
Margen relativo total md= M4/Pc 100

Y el célculo de la participacion de los agentes de comercializacion y el costo de
produccion en el precio de venta final de la siguiente manera:

De los costos de produccion %Cp=Cp/Pc™100

Del productor
Del mayorista
Del detallista
DESARROLLO
Andlisis comercial de la produccién de chile manzano a campo abierto asociado al
cultivo de aguacate en Tacambaro, Michoacan
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“Detaliista 9.00 36.0
TOTAL 18.01 72.04
Participacion (%)

De los costos de produccion 27.96
Del productor 8.04
Del mayorista 28.00
Del detallista 36.00

Fuente: Elaboracion propia. 2011

Los datos obtenidos del Cuadro 1 y que se refieren a los margenes de
comercializacion representan para el productor que vende a $9.00/Kg, el margen
que obtiene es de $2.01/Kg, esla cifra representa el 27.96% del costo de
produccion y el restante 72.04% corresponde al precio de venta.

Para la ruta 2-2 los datos considerados para la obtencion de los margenes de
comercializacion son los siguientes: Cp =$6.99/Kg; PP = $8.87 /Kg: PvA =
17.00/Kg; PvM = $21.00/Kg; Pvmm= $28.00/Kg y Pc = $36.00/Kg (Cuadro 2).

Cuadro 2. Mérgenes de comercializacién y participacion de los agentes de
comercializacién y el costo de produccion en el precio final de la ruta 2-2 del
sistema de produccion de campo abierto asociado al cultivo de aguacate en
Tacambaro, Michoacan.

Margen Absoluto Margen Relativo

Concepto
(%) (%)
Productor 7,88 21.20
Acopiador 813 47.82
Mayorista de destino 4.00 19.05
Medio mayorista 7.00 25.00
Detallista 8.00 22.20
TOTAL 29.01 80.58
Participacion (%)
Del costo de produccion 19.42
Del productor 522
Del acopiador 2558

Del mayorista C.A.DF.” 11.11
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ANALISIS COMERCIAL DE LA PRODUCCION DE CHILE MANZANO EN
TACAMBARO, MICHOACAN, MEXICO .

Espinosa-Torres, L. E'
Ramirez-Abarca, O°
Omaiia-Silvestre, J. M*
Rodriguez-Pérez, J. E*
Quintero Ramirez J. M*
RESUMEN
La produccion de chile manzano en México y particularmente en el Estado de
Michoacan se realiza en diferentes sistemas de produccién, como son campo
abierto asociado a arboles frutales o de pino. Comercialmente el chile manzano
producido en cualquier sistema no presenta problemas para su comersializacion y
venta en cualquier mercado, sean estos locales, regionales, centrales de abasto,
mercados sobre ruedas (tianguis) o tiendas de autoservicio. Sin embargo, Ia
calidad es un factor determinante para lograr un precio de venta mayor en los
mercados nacionales e intermacionales. Aunado a ello, se detecto que los agentes
que participan en el canal de comercializacion limitan la ganancia del productor,
teniendo éste ditimo una menor participacion en el precio de venta final, También
e encontro que el precio de venta final puede Ilegar a ser cinco veces mayor que
¢l costo de produccion. Se detecto, en términos generales, una participacion de
cinco agentes en la cadena de comercializacion, que inicia con el productor, el
acopiador, el mayorista de destino, medio mayorista y el detallista.
INTRODUCCION
El chile manzano es originario de Ias partes altas de América del Sur y de reciente
introduccion a México favorecida por su capacidad de adaptacion a ugares frios,
en donde ningun otro tipo de chile prospera (Laborde y Pozo, 1984). Por su parte,
Heiser y Pickersgill (1969) mencionan que esta especie es particularmente distinta
a las otras del género Capsicum y que tal vez se origind de especies silvestres o
semicultivadas con flores parpuras de Bolivia y el Sur de Perd.
El chile manzano (Capsicum pubescens Ruiz y Pavon) es originario de América
del sur de los Andes, y en México se cultiva particularmente en las zonas altas, se
le encuentra de 1,700 a 2,400. En los Gltimos diez afos se ha observado un
incremento en la demanda de este producto, o cual ha motivado el desarrolio de
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Se determinaron los mérgenes de comercializacion para la region de estudio
encontrando que la mayor ganancia esta en los intermediarios y que el productor
se ve perjudicado al momento de comercializar
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Los productores encuestados incurrieron en tres canales, sin embargo, en el
primer canal establece una ruta mas cercana al consumidor interviniendo tan sélo
dos agentes antes de llegar al consumidor final. En el segundo esquema
intervienen mas agentes, pero no se conocen a detalle y por lo mismo no se
establecen los precios del productor en cada eslabon de la cadena, y para el
tercer canal se establece una ruta mucho mas larga interviniendo asi agentes
diversos que ocasionan un valor agregado al producto, esto depende también del
tamano del mercado y atin mas de la poblacion.

Margenes de comercializacion

Para Ia ruta 1, los datos considerados para la obtencion de los margenes de
comercializacion son: Cp =$7.99/Kg; PP = $9.00 /Kg; PyM = $17.00/Kg; y Pc=
$28.00/Kg. Los margenes obtenidos se presentan en el Cuadro 1

Cuadro 1. Mérgenes de comercializacion y participacion de los agentes de
comercializacion y el costo de produccién en el precio final de la ruta 1 del
sistema de produccion de campo abierto asociado al cultivo de aguacate en
Tacambaro, Michoacan.

“Margen Absoluto™ Margen Relativo™

Concepto
($) %
Productor 201 223

Mayorista de destino 7.00 438
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"Del medio mayorista 19.44
Del detallista” 2222

Fuente: Elaboracion propia. 2011
" Central de Abasto del Distrito Federal
" Tiendas de Autoservicios (promedio anual)

Los datos obtenidos de los margenes de comercializacion del Cuadro 2
representan para el productor que vende a $8.87/Kg, el margen que obtiene es
de $1.88/Kg, esta cifra representa el 5.22% del precio de venta y el restante
94.48% corresponde al costo de produccion. Para el Acopiador que gana
$8.13/Kg y representa el 25.58 % del precio de venta final. Para el Mayorista que
vende a $21.00/Kg obtiene un margen de $4.00/Kg que representa el 11.11 % del
precio de venta final y el restante 91.88% se distribuye entre los deméas agentes y
los costos de produccion. EI Medio mayorista interviene en la comercializacion
ganando un margen absoluto de $7.00/Kg, haciendo que el precio a que &l vende
represente el 19.44% del precio de venta final. EI detallista que vende a
$36.00/Kg, obtiene un margen absoluto del $8.00/Kg que representa el 22.2% del
precio de venta final y el resto se difiere entre los otros agentes y el costo de
produccién

Por lo tanto, del precio final, el acopiador y el detallista son los agentes que
obtienen mayores beneficios dentro de la cadena comercial seguido del medio
mayorista y el costo de produccién, después el mayorista que obtienen 11.11% de
ganancia del precio final, pero el mas afectado es el productor que tan sélo
obtiene una ganancia que representa el 5.22 % del precio final, esto por todos los
agentes que han intervenido en el proceso de comercializacion

Debido a que no se tienen datos para la ruta 2-1 no se obtuvieron los margenes de
comercializacion, aunque se tiene conocimiento que la ruta comercial se expande
hasta los Estados Unidos.

CONCLUSIONES

Se recorrieron las distintas zonas productoras dentro del municipio de estudio y se
identificaron los principales sistemas de produccién. Estos son a campo abierto en
asociacion con arboles frutales y a campo abierto bajo sombre de arboles de pino
Se identifico que esta zona es la de mayor potencial productivo y comercial. Las
zonas de mayor venta de este producto fueron: Morelia, Patzcuaro, Los Reyes,
Uruapan y Zamora. Aunque también se destina producto a otros mercados como
son Guadalajara, Tijuana y la Ciudad de México

Se identificaron los agentes de la comercializacion y se elaboré el canal de
comercializacion para la zona de estudio.

La aparicion de intermediarios (agentes) en el proceso de comercializacion hace
que el precio se incremente para el consumidor final y que el productor obtenga un
margen muy reducido, haciendo que los agentes comerciales obtengan mayores
ingresos.
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Para esta region el mercado fue fundamentalmente local con un 80% de la
produccién total y el 20% restante fue regional. La mayor parte del producto fue de
primera calidad que se vendio a un acopiador local quien se encarga de
transportarlo a diferentes estados de la Replblica como son: Jalisco, Estado de
México y el Distrito Federal. La menor parte de la produccion se lleva a mercados
regionales, principalmente a la Central de abasto de Morelia, Zamora y Patzcuaro,
La presentacion del producto es en caja de 15 Kg y las calidades que se
manejaron fueron: Primera nacional y Segunda. Los mercados principales son:
Central de abasto de lztapalapa en el D.F., Central de abasto de Toluca Estado de
México, Guadalajara y Jalisco. Aunque se tiene conocimiento de que el producto
sigue una cadena comercial a las ciudades de Monterrey y Tiuana, para
posteriormente exportar el producto a ciudades de la Union Americana
principalmente Los Angeles y San Francisco de donde se tiene reportes de precios
de chile manzano proveniente de México. Sin embargo, no se conocen los precios
de todos los agentes de la comercializacion

Agentes de la comercializacion

Los intermediarios que intervinieron en el proceso de comercializacion para la
region de Tacambaro fueron: acopiador local; mayorista de destino DF (central de
abasto de Iztapalapa); mayorista de destino Guadalajara (central de abasto y
bodegas de reempaque); mayorista de destino (central de abasto de Morelia)
medio mayorista de destino DF (centrales de abasto locales y tiendas de
autoservicios); detallista (Mercados pequefios y centrales de abasto locales)
Canales de comercializacion

Una vez que se identificaron a los agentes que intervinieron, se procedio a
establecer los canales de la comercializacién de chile manzano para este sistema
de produccion (Figura 1).

Figura 1. Canales de comercializacion de chile manzano de campo abierto
asociado al cultivo de aguacate en Tacambaro, Michoacan.
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