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I. Datos de identificación
	Espacio educativo donde se imparte
	Facultad de Química

	

	Licenciatura
	Licenciatura en Ingeniería Química

	

	Unidad de aprendizaje
	Ciencia Tecnología y Sociedad
	Clave
	

	

	Carga académica
	2
	
	2
	
	4
	
	6

	 
	Horas teóricas
	Horas prácticas
	Total de horas
	    Créditos

	
	
	
	
	

	Período escolar en que se ubica
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Seriación
	Ninguna
	
	Ninguna

	
	
	
	

	
	UA Antecedente
	
	UA Consecuente

	
	
	
	

	Tipo de Unidad de Aprendizaje
	
	
	

	
	Curso
	X
	Curso taller
	

	
	
	
	
	

	
	Seminario
	
	Taller
	

	
	
	
	
	

	
	Laboratorio
	
	Práctica profesional
	

	
	
	
	
	

	
	Otro tipo (especificar)
	

	

	Modalidad educativa
	
	
	

	
	Escolarizada. Sistema rígido
	
	No escolarizada. Sistema virtual
	

	
	
	
	
	

	
	Escolarizada. Sistema flexible
	X
	No escolarizada. Sistema a distancia
	

	
	
	
	
	

	
	No escolarizada. Sistema abierto
	
	Mixta (especificar)
	

	

	Formación común
	
	
	

	
	
	X
	Química 2015
	

	
	
	
	
	


	
	
	X
	Ingeniería Química 2015
	

	
	
	X
	
	


	
	
	
	Química en Alimentos 2015
	

	
	
	X
	Química Farmacéutica Biológica 2015
	

	Formación equivalente
	
	Unidad de Aprendizaje
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	





II. Presentación de la guía de evaluación del aprendizaje
	El diseño de la guía de evaluación parte de las actividades consideradas en la guía pedagógica de la unidadad de aprendizaje Ciencia Tecnología y Sociedad. Para instrumentar la evaluación se elaboró un plan de evaluación que consideró actividades de aprendizaje, evidencias y criterios de evaluación y se elaboraron los instrumentos de evaluación de desempeño para cada una de las evidencias.
La evaluación se realizará conforme a los lineamientos institucionales plasmados en el artículo 89 del Reglamento de Estudios Profesionales 2007 de la Universidad Autónoma del Estado de México, que a la letra dice:
Artículo 89. La guía de evaluación del aprendizaje será el documento normativo que contenga los criterios, instrumentos y procedimientos a emplear en los procesos de evaluación de los estudios realizados por los alumnos. Se caracterizará por lo siguiente:
a) Servirá de apoyo para la evaluación en el marco de la acreditación de los estudios, como referente para los alumnos y personal académico responsable de la evaluación. 
b) Son documentos normativos respecto a los principios y objetivos de los estudios profesionales, así como en relación con el plan y programas de estudio.



III. Ubicación de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular
	Núcleo de formación:
	Núcleo Básico

	
	

	Área Curricular:
	Ciencias Administrativa, Social y Humanística

	
	

	Carácter de la UA:
	Obligatoria Básica



IV. Objetivos de la formación profesional. 
Objetivos del programa educativo:
Formar profesionales competentes que posean una formación integral: en Ciencias Básicas, conocimientos sólidos en ciencia y tecnología de alimentos, complementada con disciplinas de las ciencias ambientales, administrativas, sociales y humanidades, que le permitan resolver problemas relacionados con los alimentos en el aspecto fisicoquímico, nutricio, microbiológico, sensorial y de calidad, a lo largo de la cadena alimentaria, con una visión sustentable, actitud responsable y ética profesional, en beneficio de la sociedad, para:
· Aplicar los conocimientos y habilidades apropiadas en el análisis y control de agentes físicos, químicos y biológicos para ofrecer a la sociedad alimentos seguros a lo largo de la cadena alimentaria.
· Analizar, elegir y aplicar los métodos de muestreo, técnicas analíticas, control y seguimiento de procesos y un monitoreo durante la comercialización que aseguren la calidad fisicoquímica, microbiológica, nutrimental y sensorial de los alimentos para cumplir con las especificaciones que marca la legislación.
· Diseñar (o proponer) proyectos tomando como base el método científico y aplicando los conocimientos y habilidades apropiadas para el uso y aprovechamiento de nuevas fuentes de alimentos, el manejo de residuos de la industria alimentaria, el mejoramiento de los procesos y el desarrollo de tecnología, considerando la sustentabilidad de los sistemas en beneficio de la sociedad.
· Colaborar en equipos multidisciplinarios para lograr procesos productivos eficientes y eficaces en un marco sustentable aplicando la ciencia y tecnología de alimentos y mostrando respeto hacia la diversidad de opiniones.
· Asesorar a empresas públicas y privadas en la optimización de los procesos de transformación o elaboración de alimentos a través de la aplicación de conocimientos en ciencia y tecnología de alimentos, sistema de gestión (calidad, ambiente, seguridad) y participar en el desarrollo del entorno socioeconómico.

Objetivos del núcleo de formación: 
Promover en el alumno/a el aprendizaje de las bases contextuales, teóricas y filosóficas de sus estudios, la adquisición de una cultura universitaria en las ciencias y las humanidades, y el desarrollo de las capacidades intelectuales indispensables para la preparación y ejercicio profesional, o para diversas situaciones de la vida personal y social.

Objetivos del área curricular o disciplinaria: 
Participar en la formación humanista de los profesionales de la Química a través de proveerlos de principios para desempeñarse adecuadamente en ambientes organizacionales que busquen la optimización de los recursos, procurando siempre la calidad, la aplicación de preceptos éticos y de desarrollo social equitativo y sostenible, para la producción y transmisión de saberes responsables durante su desarrollo profesional y personal.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.
Analizar tópicos sobre su profesión, teniendo una mejor comprensión, actitud y sensibilidad de las actividades científicas y tecnológicas asociadas a su campo laboral, así como sus alcances para valorar la calidad en el trabajo, actuando con responsabilidad social y una visión de sustentabilidad.



VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje, y actividades de evaluación.
	Unidad 1. Principales elementos del plan de estudios.

	Objetivo: Analizar los principales elementos del plan de estudios, la normatividad y el modelo de equidad de género universitarios, elaborando esquemas y escritos relativos a ellos y valorando la importancia de estos conceptos en su formación profesional.

	Contenidos:
· Esquematización de la estructura del plan de estudios
· Análisis de la misión y visión de la Facultad de Química.
· Análisis del perfil de egreso y las competencias profesionales
· Identificar la contribución de la profesión en el desarrollo de la ciencia y la tecnología
· Identificar las UA del plan de estudios
· Analizar las UA que integran cada área curricular
· Analizar la orientación de cada área de acentuación, en función de las problemáticas que pueden abordar
· Aspectos organizacionales y normatividad
· Interpretar e la normatividad universitaria
· Conocer el modelo de equidad de género 
· Describir el organigrama de la Facultad de Química
· Ubicar campus e instalaciones
· Registrar profesores y tutores

	Evaluación del aprendizaje

	Actividad
	Evidencia
	Instrumento

	Interpretar la misión y visión de la Facultad de Química

Analizar casos hipotéticos que involucran la interpretación de la normatividad

Discutir el modelo de equidad de género


Buscar información (individual o en equipo) de diversos planes de estudio del país relacionados con su profesión

Explicitar competencias profesionales de su plan de estudios

Resolver el cuestionario  sobre el plan de estudios

Identificar la organización de la Facultad de Química, ubicación y funciones de áreas y departamentos que la integran

Contextualizar el concepto de la profesión elegida y plantear su importancia en el desarrollo de ciencia y tecnología
	







Cuestionario sobre equidad de género

Mapa conceptual de plan de estudios, perfil de egreso y de ingreso






Cuestionario sobre plan de estudios

	







Cuestionario


Lista de cotejo







Cuestionario



	Unidad 2. Contexto del profesional de la Química.

	Objetivo: Analizar el desarrollo y evolución histórica, así como el contexto actual del profesional de la Química, compartir y valorar la importancia del profesional socialmente responsable en la solución de problemas propios de su profesión.

	Contenidos:
· Ilustrar el desarrollo y evolución de la profesión
· Contrastar el contexto actual de la Química con los antecedentes revisados
· Diagramar las principales características del profesional socialmente responsable
· Compartir el Código de Ética Profesional
· Analizar problemas propios de la profesión

	Evaluación del aprendizaje

	Actividad
	Evidencia
	Instrumento

	Buscar información relativa a eventos o sucesos históricos relevantes para su profesión

Identificar la importancia del Código de Ética profesional

Elaborar una línea del tiempo sobre los avances más significativos de su profesión

Revisar y organizar las lecturas proporcionadas

Debatir sobre la responsabilidad social universitaria

Participar en la organización de un foro con diversos profesionales de la Química

Reconocer al profesionista de la
Química en su contexto

Resumir los aspectos revisados para contextualizar al profesional de la Química socialmente responsable

Identificar algunos problemas de la profesión
	








Línea del tiempo del desarrollo histórico de la profesión







Cuadro comparativo de aspectos que distinguen a un profesional y a un profesional de la Química socialmente responsable













Mapa conceptual del profesionista de la Química en su contexto
	








Rúbrica de evaluación








Lista de cotejo

















Lista de cotejo



	Unidad 3. Impacto y Evolución de la Ciencia y Tecnología.

	Objetivo: Evaluar la evolución de la ciencia y la tecnología en la profesión y promover la importancia del desarrollo sustentable, actuando con naturalidad y soltura ante la búsqueda de información especializada.

	Contenidos:
· Argumentar aspectos generales sobre ciencia, tecnología y sociedad
· Relacionar ciencia y humanismo
· Juzgar el impacto de la modernidad en el planeta
· Valorar la incidencia de la profesión en el desarrollo sustentable del entorno
· Conocer las bases de datos especializadas: Science, Scopus, Redalyc, otras


	Evaluación del aprendizaje

	Actividad
	Evidencia
	Instrumento

	Analiza las lecturas proporcionadas

Elabora mapas conceptuales de las lecturas revisadas

Dramatiza personajes históricos que han aportado a la ciencia, tecnología y sociedad en el área de la Química

Argumenta las ideas del desarrollo sustentable

Distingue las bases de datos y sus contenidos

Personaliza y transfiere los conocimientos adquiridos en la elaboración de un ensayo sobre el impacto y evolución de la ciencia y tecnología en la sociedad

Reconoce elaborando una carpeta de las bases de datos para buscar información para su profesión
	

Mapa conceptual de ciencia, tecnología y sociedad





Ensayo sobre el desarrollo sustentable: su importancia y trascendencia







Integración de portafolio de evidencias del curso
	


Lista de cotejo






Lista de cotejo








Lista de cotejo



Primera evaluación parcial
	Evidencia
	Instrumento
	Porcentaje

	Unidad 1.
Mapa conceptual de plan de estudios y perfiles de ingreso y egreso

Cuestionario sobre Equidad de Género

Cuestionario sobre Plan de Estudios
	
Lista de cotejo


Cuestionario


Cuestionario
	
25%


15%


15%

	Unidad 2.
Línea del tiempo del desarrollo histórico de la profesión

	Rúbrica
	30%

	Unidad 1 y 2.
Examen
	Cuestionario de opción múltiple, respuesta alterna y complementación
	15%

	
	
	100%






Segunda evaluación parcial
	Evidencia
	Instrumento
	Porcentaje

	Unidad 2.
Cuadro comparativo de aspectos que distinguen a un profesional de la Química socialmente responsable

Mapa conceptual del profesionista de la Química en su contexto
	

Lista de cotejo




Lista de cotejo
	

10%




15%

	Unidad 3.
Mapa conceptual de ciencia, tecnología y sociedad

Ensayo sobre el desarrollo sustentable: su importancia y trascendencia

Portafolio de Evidencias
	
Lista de cotejo



Lista de cotejo



Lista de cotejo
	
15%



35%



10%

	Unidad 2 y 3.
Examen
	
Cuestionario de opción múltiple, respuesta alterna y complementación
	
15%

	
	
	100%



Evaluación ordinaria final
	Evidencia
	Instrumento
	Porcentaje

	Examen Ordinario*

	Cuestionario de opción múltiple, respuesta alterna y complementación
	100%


* Para tener derecho a examen ordinario, es indispensable la presentación del portafolio de evidencias con al menos el 70% de evidencias.
Evaluación extraordinaria
	Evidencia
	Instrumento
	Porcentaje

	Examen Extraordinario
	Cuestionario de opción múltiple, respuesta alterna y complementación
	100%



Evaluación a título de suficiencia
	Evidencia
	Instrumento
	Porcentaje

	Examen a Título de Suficiencia
	Cuestionario de opción múltiple, respuesta alterna y complementación
	100%
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VII. Mapa curricular
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