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Universidad Auténoma
del Estado de México

l. Datos de identificacion

Espacio educativo donde se imparte

Facultad de Ciencias Agricolas

Licenciatura Ingeniero Agronomo Industrial

Unidad de aprendizaje Olericultura Clave 1AI507

Carga académica 2 3 5 7
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica 1

BEEEE - EREAERE

Seriacion Ninguna

Ninguna

UA Antecedente

Tipo de Unidad de Aprendizaje
Curso

Seminario
Laboratorio
Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa
Escolarizada. Sistema rigido
Escolarizada. Sistema flexible

No escolarizada. Sistema abierto

Formaciéon comun

Ingeniero Agrénomo en
Floricultura 2015

Ingeniero Agronomo Fitotecnista
2015

Formacion equivalente

UA Consecuente

Curso taller | x

Taller

Practica profesional

No escolarizada. Sistema virtual

X No escolarizada. Sistema a distancia

Mixta (especificar)

Unidad de Aprendizaje

Sistemas de Produccion de Hortalizas




Il. Presentacién de la guia pedagégica

Conforme lo indica el Articulo 87 del Reglamento de Estudios Profesionales,
la Guia Pedagodgica es un documento que complementa al programa de
estudios y que no tiene caracter normativo. Proporcionara recomendaciones
para la conduccion del proceso de ensefianza aprendizaje. Su caracter
indicativo otorgara autonomia al personal académico para la seleccion y
empleo de los métodos, estrategias y recursos educativos que considere mas
apropiados para el logro de los objetivos.

El disefio de esta guia pedagogica responde al Modelo Educativo de la
UAEMEX, en el sentido de ofrecer un modelo de ensefianza centrado en el
aprendizaje y en el desarrollo de habilidades, actitudes y valores que brinde a
los estudiantes la posibilidad de desarrollar sus capacidades para aprender.

El enfoque y los principios pedagdgicos que guian los proceso de ensefianza
aprendizaje de esta UA, tienen como referente la corriente constructivista del
aprendizaje y la ensefanza, segun la cual el aprendizaje es un proceso
constructivo interno que realiza la persona que aprende a partir de su actividad
interna y externa y, por intermediacion de un facilitador que propicia diversas
situaciones de aprendizaje para facilitar la construccion de aprendizajes
significativos contextualizando el conocimiento.

Por tanto, la seleccion de métodos, estrategias y recursos de ensefianza
aprendizaje esta enfocada a cumplir los siguientes principios:

+ El uso de estrategias motivacionales para influir positivamente en la
disposicion de aprendizaje de los estudiantes.

* La activacion de los conocimientos previos de los estudiantes a fin de
vincular lo que ya sabe con lo nuevo que va a aprender.

* Proponer diversas actividades de aprendizaje que brinden al estudiante
diferentes oportunidades de aprendizaje y representacidon del contenido.

+ Favorecer la contextualizacion de los contenidos de aprendizaje mediante
la realizacion de actividades practicas, investigativas y creativas.

La guia pedagogica del programa de olericultura, curso presencial impartido
en el quinto semestre de la carrera de ingeniero agronomo industrial, es una
herramienta pedagodgica proyectada a la aplicacion teorica y practica de
principios, normas agroecoldgicas, fitosanitarias, de inocuidad y comerciales
sobre el cultivo de hortalizas, sus productos y subproductos.




lll. Ubicacion de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion | Sustantivo

Area Curricular Produccion agropecuaria

Caracter de la UA Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional
Objetivos del programa educativo

Formar Ingenieros Agronomos Industriales con alto sentido de responsabilidad,

vocacion de servicio, competencias y conocimientos suficientes para:

e Implementar sistemas de acondicionamiento de la produccion agricola y
pecuaria para su destino hacia las agroindustrias o su comercializacién en
fresco.

e Organizar procesos industriales de conservacion y transformacién de los
productos agricolas y pecuarios.

e Disefar procesos agroindustriales innovadores para la conservacion y
transformacion de los productos agricolas y pecuarios.

e Contribuir en los procesos financieros y administrativos de las empresas
agroindustriales.

e Proveer asistencia técnica a productores agropecuarios y a empresarios
agroindustriales.

e Realizar investigacion tendiente a la mejora e implementacion de sistemas
agroindustriales productivos.

e Difundir la cultura agricola y agroindustrial en diferentes niveles de la
sociedad.

e Revisar la normatividad especifica a los productos agricolas vy
agroindustriales con el fin de mejorar la calidad de insumos y producto

terminado.
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Objetivos del nucleo de formacion

Nucleo sustantivo

Desarrollara en el alumno el dominio teodrico, metodologico y axiolégico del
campo de conocimiento donde se inserta la profesion.

Comprendera unidades de aprendizaje sobre los conocimientos, habilidades
y actitudes necesarias para dominar los procesos, métodos y técnicas de
trabajo; los principios disciplinares y metodolégicos subyacentes; y la
elaboracion o preparacion del trabajo que permita la presentacion de la

evaluacion profesional.

Objetivos del area curricular o disciplinaria

v" Organizar y dirigir la produccion agricola e impulsar la productividad en

localidades rurales marginadas.

v' Evaluar la calidad de la produccion pecuaria y orientarla hacia los procesos

de transformacion agroindustrial.

Seleccionar variedades y calidad de semillas, implementar diversos métodos
de labranza, optimizar el uso de recursos hidricos de compuestos
agroquimicos y/o agrobiologicos, operar herramientas, maquinaria e
instrumentos de medicidén y capacitar personal en su manejo, hasta aplicar
programas de buenas practicas agricolas para obtener una produccién con
alta eficiencia y sustentabilidad.

v" Acondicionar los productos agropecuarios para su destino hacia las

agroindustrias o para su comercializacion inmediata, manejando
eficientemente productos perecederos en centros logisticos, planificando y
supervisando el sacrificio del ganado y el acondicionamiento de sus
productos derivados, implementando sistemas de calidad total.



V. Objetivos de la unidad de aprendizaje

Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la horticultura;
distinguir la conceptualizacion y clasificacion de las hortalizas desde el punto
de vista comestible, climatico y taxonémico.

Planificar un sistema de produccion horticola con criterios agroecologicos y
de manejo sustentable.

Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y
edaficas, asi como su control fitosanitario.

Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando normas
de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros, saludables
y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria y de

inocuidad para la produccion en México.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizacién

Unidad 1. Importancia y clasificacion de las hortalizas

Objetivo. Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la
horticultura; distinguir la conceptualizacién y clasificacion de las hortalizas desde
el punto de vista comestible, climatico y taxondmico.

Contenidos
1.1.  Caracterizacion de las hortalizas.
1.2.  Importancia social, econdmica y nutricional de las hortalizas.
1.3. Conceptualizacion de la Olericultura.
1.4. Clasificacion botanica de las hortalizas.
1.5. Partes comestibles de las hortalizas.
Métodos, estrategias y recursos educativos
Métodos

¢ Inductivo

e Analdgico

e Logico

e Verbalistico




e Encuadre

e Expositivo

e Demostrativo

e Discusion plenaria
Estrategias

¢ Instrumento diagndstico de exploracion

e Preguntas intercaladas en clase

e Analisis y comentario critico oral y escrito
Recursos Educativos (uso docente)

e Pizarrén electrénico y marcadores

e Apuntes de la asignatura

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

Presentacidn de programa
Encuadre
Objetivo, secuencia de
contenidos, practicas a
campo abierto e
invernadero, bitacoras de
campo, fuentes de
informacion y criterios de
evaluacion.

Identificar o activar
conocimientos previos

Revisar el programa,
comentar inquietudes,
expectativas y establecer
acuerdos con el docente.

Evaluacion diagnéstica

El docente aplica examen
de exploracion y conoce
deficiencias o grado de
conocimientos del
alumno sobre el objeto de
estudio. Resuelve dudas
de examen exploratorio.

Esta unidad de competencia
tiene la siguiente secuencia
pedagdgica:

Mediante una clase
expositiva utilizando TICs,
el profesor identifica y
caracteriza a las hortalizas
desde el punto de vista de la
horticultura, climatologia vy
la alimentacion. En la
exposicion hace uso de
preguntas intercaladas al
alumno para generar mayor
interaccion de aprendizaje.

El profesor utilizando
material electronico visual
da a conocer la importancia
nutricional, econdmica vy
social de las hortalizas. Al
finalizar el tema solicita al
alumno que investigue las
zonas  productoras de
hortalizas de su entorno
inmediato que tengan un
impacto social, econémico y
nutricional y que externe
sus puntos de vista en la
proxima clase.

El profesor, antes de definir
y conceptuar a la

Al finalizar esta unidad de
competencia el alumno
entregara en  forma
escrita el siguiente
material de evidencia:

Resumen critico y
documentado sobre Ia
importancia que tienen
las hortalizas desde el
punto de vista:
nutricional, social,
ambiental, comercial y de
seguridad alimenticia.




olericultura como parte de la
horticultura, utiliza la técnica
de lluvia de ideas entre los
alumnos para construir con
ellos su concepto.

Se discute con los actores
de la clase la pertinencia de
clasificar taxonémicamente
a las hortalizas; previa a la
discusién, los alumnos
hacen uso de la consulta del
material bibliografico asignado.

A través de material digital,
el profesor expone a los
alumnos las diferentes
partes comestibles de las
hortalizas; durante la
sesion, intercala preguntas
sobre las diferentes partes
comestibles de las hortalizas.

2H 6 H 2H

Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios Recursos

Aula y biblioteca virtual. Apuntes y articulos especializados en
formato electrénico.

Unidad 2. Planeacion de un sistema de produccion de hortalizas

Objetivo. Planificar un sistema de produccion horticola con criterios
agroecologicos y de manejo sustentable.

Contenidos

2.1. Planeacion tiempo-espacio de la produccién de hortalizas a campo abierto y
sistemas protegidos para cultivos comerciales, autoconsumo y otros con
enfoques de sustentabilidad.

2.2. Criterios de planeacion para siembra directa o trasplante.

2.3. Planeacién financiera de un sistema de produccion de hortalizas.
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Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
¢ Inductivo
e Lluvia de ideas
e Analdgico

e Logico
e Verbalistico
e Encuadre

e Exposicion
e Demostracion
e Analisis FODA
e Enfoque del Marco Logico
e Lectura comentada
e Planeacion estratégica
Estrategias
Plenarias tematicas
Resumenes criticos
Analisis de textos
Recursos Educativos (uso docente)

Proyector, pizarron y marcadores, apuntes de la asignatura, campo abierto e

invernaderos.

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio Desarrollo Cierre
. . I Al término de la
Encuadre Esta unidad de competencia tiene la siguiente unidad de
El profesor | secuencia pedagdgica: competencia  se
hace unha abrira una

introduccion a
la tematica de
la planeacion
de un sistema
de produccion
de hortalizas
de manejo
tradicional,
organico
convencional.
Lo anterior,
mediante la
técnica de

Planeacion estratégica

El profesor organiza con los alumnos la formacién
de equipos que les permita realizar una exploracion
diagndstica de las condiciones en las que se
encuentra, tanto el invernadero como en el sitio de
campo abierto asignado para el establecimiento de
sus cultivos. En esta fase diagndstica los alumnos
y deberan reconocer las condiciones de los recursos
naturales e infraestructura existentes y desarrollar
un anteproyecto para establecer el sistema de
produccidn sustentable del tipo convencional y
organico de hortalizas.

discusion plenaria
para escuchar la
opinién personal y
de equipo sobre
las ventajas vy
desventajas
legales
fitosanitarias,
sociales,
culturales,
economicas y
ambientales para
el establecimiento

10
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lluvia de ideas,
la cual, Ile
permitira al
docente la
exploracion de
conocimientos
previos del
alumno.

Al término del recorrido cada equipo escribe y
expone el diagnéstico del lugar y comenta dudas,
inquietudes y expectativas.

Eleccion y toma de decision

Los equipos de trabajo previamente organizados, y
después de una fase diagndstica al lugar de trabajo,
elijen establecer su sistema de produccion de
hortalizas a campo abierto o invernadero; asi como
las hortalizas que van a cultivar durante su estancia
semestral. A la parte de la actividad anterior, el
alumno indaga informacién sobre criterios de
planeacion para siembra directa o trasplante de
hortalizas; la cual, sera comentada para su analisis
de viabilidad, social, econdémica, ambiental y
financiera.

En este apartado el docente expone un modelo de
analisis financiero de un cultivo de hortalizas.

Después de que el alumno ha analizado la
propuesta expositiva del profesor, y al haber
seleccionado el cultivo de hortaliza de su interés,
lleva a cabo un proceso de investigacion
documental y bibliografica comparandolo en tiempo
real con el costo que asume un productor de
experiencia del mismo cultivo. De este modo, el
alumno lleva a cabo su planeacion financiera del
sistema de produccidén horticola apegado a la
realidad. Los productos derivados del proceso
anterior seran: el analisis bibliografico, la discusiéon
por equipo y la discusion grupal para llegar a
mejores consensos referidos al tema. Esta actividad
estara apoyada por la técnica FODA y la
metodologia participativa del Enfoque del Marco
Logico. Asi como de diversas analogias, lo cual, nos
permite comparar los costos de produccion entre los
diversos cultivos de hortalizas y su enfoque y
convencional organico.

del cultivo de

la

hortaliza elegida y

entregara
resumen
por escrito.

un

critico

1H

8H

1H

Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios

Recursos

Aula, campo abierto e invernadero.

Apuntes, articulos especializados, tics.

11
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Unidad 3. Cultivo y manejo de hortalizas

Objetivo. Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y edaficas

asi como su control fitosanitario.

Contenidos

3.1. Principios agroecoldgicos para el establecimiento de un agroecosistema
horticola.

3.2. Método biointensivo (agricultura para la produccion organica e intensiva de
hortalizas) con objeto de llegar a practicas sustentables de produccion.

3.3. Nutricidon de hortalizas y fisiopatias.
3.4 . Practicas culturales.

3.5. Control convencional, mecanico, legal y organico de problemas
fitosanitarios en hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
¢ Inductivo
e Analdgico
e Logico
e Verbalistico
e Encuadre
e Exposicion
e Demostracion
e Analisis
e Debate
e Método biointensivo

12




Estrategias

Método biointensivo, analisis y comentario oral y escrito de articulos cientificos,
practica a campo abierto y de invernadero; solucion de problemas para el
establecimiento y manejo de un sistema de produccion horticola, disefio de
formulaciones nutritivas para hortalizas y elaboracion de repelentes para plagas.

Recursos Educativos (uso docente)
Proyector, pizarron, marcadores, invernadero, cultivos, aula de campo e

invernadero.

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio Desarrollo Cierre
Pa_ra mtrod’u_cw la Mediante la seleccidn, lectura, Al flnallzar_ la unld_aq de
unidad tematica se o . . competencia se abrira una
leva a cabo un |@analisis y comentario de articulos, sesion  plenaria  para
interrogatorio de | cuya procedencia sea de una base | recibir conclusiones 'y

conocimientos, ideas,
y exploracion previa.

El profesor pide a los
alumnos comenten de
manera breve las
preguntas siguientes:
épor qué los principios
agroecolégicos  son
importantes en un
sistema de produccion
horticola? ;Cual es la
funcion? ;Por qué
aplicarlo?

de datos o institucion confiable
(ejemplo: Redalyc en la UAEMEX;
SIAP  Servicio de
Agroalimentaria y Pesquera; CP
Colegio de Posgraduados;
SEDAGRO-ICAMEX; Universidad
Autéonoma de Chapingo UACH,
CIMMYT, y la FAO entre otras), el
alumno ubica articulos relacionados

Informacion

con: los principios agroecolégicos
para el
agroecosistema horticola; método

establecimiento de un

biointensivo; nutricion de hortalizas
y fisiopatias; practicas culturales;
control convencional, mecanico,
legal

fitosanitarios en hortalizas.

y organico de problemas

Lo anterior para que mediante la
exposicion en equipos de cuatro
personas sean expuestas dichas
tematicas por medio de diapositivas

sugerencias de todos los
participantes de manera
oral y escrita. Ademas, el
alumno entregara como
evidencias:

e 20 fichas de
trabajo, producto
de su analisis
critico de lecturas
tematicas.

e Exposicion
electrénica
tematica corregida
por equipo.

e Comentario critico
personal de cada
plenaria tematica.

e Bitacora por
equipo como
evidencia del
establecimiento
del cultivo
horticola.

13




electronicas, y se discuta a
profundidad la importancia de estos
temas en el salon de clase.

A la par del conocimiento teorico,
los alumnos organizados por
equipo pondran en practica, ya sea
en invernadero o campo abierto en
los terrenos de la Facultad de
Ciencias Agricolas de la UAEMEX,
el establecimiento y manejo del
cultivo de hortalizas previamente

elegido.
1H 37H 2H
Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)
Escenarios Recursos
Aula, campo abierto e invernadero Apuntes, tics, equipo de proteccién para

campo, camara fotografica, aula abierta
en campo, parcelas horticolas de la
FCA, rotafolio, plumones, herramientas
de campo.

Unidad 4. Normatividad y comercializacién de hortalizas

Objetivo. Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando
normas de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros,
saludables y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria
y de inocuidad para la produccion en México.

Contenidos

4.1. Normas de inocuidad alimenticia para el manejo y consumo de hortalizas.
4.2. Manejo poscosecha y embalajes para hortalizas.

4.3. Estrategias de mercadeo local, nacional e internacional de hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
e Inductivo

14
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e Analdgico

e Logico
e Verbalistico
e Encuadre

e Exposicion

e Analisis y comentario de textos

Estrategias

Comentario critico, uso de tics, encuadres, proyecto horticola, solucién de

problemas,
tematicas.

resumen,

Recursos Educativos (uso docente)
Aula de campo, invernadero, tics, cultivos horticolas.

casos, exposicion electronica y sesiones plenarias

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El profesor lleva a cabo una
explicacion oral sobre la
importancia de conocer los
mecanismos y  normas
fitosanitarias, de inocuidad
alimenticia y comerciales
sujetos al comercio nacional
e internacional en el ambito
de las hortalizas.

En el abordaje de este tema
el profesor hace uso de
preguntas abiertas para
conocer el interés y el grado
de conocimiento que tiene
sobre el tépico el alumno.

En un primer momento, el
alumno implementa bajo la
direccion del profesor, la
busqueda bibliografica en

bibliotecas in  situ vy
electronicas de toda la
normatividad fitosanitaria,
de inocuidad, @ manejo

poscosecha y empaque de
la hortaliza que ha elegido,
establecido y manejado
desde el inicio del semestre
con su equipo de trabajo.
Asi como de las estrategias
de mercadeo local nacional
e internacional.

En un segundo momento
con la informacioén
seleccionada, analizada,
leida, y sintetizada elabora

material electronico
expositivo para ser
presentado  discutido vy

corregido en clase.

Al finalizar la unidad de
competencia se abre una
sesion plenaria que tiene la
finalidad de discutir dudas,
inquietudes y propuestas
prospectivas; asimismo se
reciben conclusiones y se
hacen  sugerencias de
manera oral y escrita.

Ademas, el alumno entrega
como evidencias:

e Exposicion
electrénica tematica
corregida por
equipo en cd.

e Comentario escrito
critico personal de
cada presentacién
que hacen los
equipos.

e En forma escrita
presenta comentario
de la experiencia
personal vivida
durante el proceso

15
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Después de haber realizado
las dos actividades
anteriores, el alumno pone
en practica la parte tedrica y
comienza por seleccionar
los productos maduros
fisiolbgicamente para su
cosecha, manejo
postcosecha y comercio. Se
asegura de aplicar un
estricto control de calidad
tanto fitosanitario como
inocuo que le permitan crear
confianza en el consumidor
y obtener mejores precios
de venta de sus hortalizas
en el mercado.

de venta- mercadeo
de sus productos
horticolas.

1H

17H

2H

Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios

Recursos

Aula, campo e invernadero.

Informaticos, tecnoldgicos y legislacion:
fitosanitaria, de inocuidad y comercial.
Apuntes, manuales de referencia para
cultivos horticolas, equipo de proteccion
de campo y camara fotografica,

16
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l. Datos de identificacion

Espacio educativo donde se imparte

Facultad de Ciencias Agricolas

Licenciatura Ingeniero Agronomo Industrial

Unidad de aprendizaje Olericultura Clave 1AI507

Carga académica 2 3 5 7
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica 1

BEEEE - EREAERE

Seriacion Ninguna

Ninguna

UA Antecedente

Tipo de Unidad de Aprendizaje
Curso

Seminario
Laboratorio
Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa
Escolarizada. Sistema rigido
Escolarizada. Sistema flexible

No escolarizada. Sistema abierto

Formaciéon comun

Ingeniero Agrénomo en
Floricultura 2015

Ingeniero Agronomo Fitotecnista
2015

Formacion equivalente

UA Consecuente

Curso taller | x

Taller

Practica profesional

No escolarizada. Sistema virtual

X No escolarizada. Sistema a distancia

Mixta (especificar)

Unidad de Aprendizaje

Sistemas de Produccion de Hortalizas
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Il. Presentacién de la guia pedagégica

Conforme lo indica el Articulo 87 del Reglamento de Estudios Profesionales,
la Guia del Estudiante es un documento que complementa la Guia
Pedagogica; asi como al programa de estudios y que no tiene caracter
normativo. Proporcionara recomendaciones para la conduccion del proceso
de ensefianza aprendizaje. Su caracter indicativo otorgara autonomia al
personal académico para la seleccion y empleo de los métodos, estrategias y
recursos educativos que considere mas apropiados para el logro de los
objetivos.

El disefio de esta guia responde al Modelo Educativo de la UAEMEX, en el
sentido de ofrecer un modelo de ensefianza centrado en el aprendizaje y en el
desarrollo de habilidades, actitudes y valores que brinde a los estudiantes la
posibilidad de desarrollar sus capacidades para aprender.

El enfoque y los principios pedagdgicos que guian los proceso de ensefianza
aprendizaje de esta UA, tienen como referente la corriente constructivista del
aprendizaje y la ensefanza, segun la cual el aprendizaje es un proceso
constructivo interno que realiza la persona que aprende a partir de su actividad
interna y externa y, por intermediacion de un facilitador que propicia diversas
situaciones de aprendizaje para facilitar la construccion de aprendizajes
significativos contextualizando el conocimiento.

Por tanto, la seleccion de métodos, estrategias y recursos de ensefianza
aprendizaje esta enfocada a cumplir los siguientes principios:

+ El uso de estrategias motivacionales para influir positivamente en la
disposicion de aprendizaje de los estudiantes.

* La activacion de los conocimientos previos de los estudiantes a fin de
vincular lo que ya sabe con lo nuevo que va a aprender.

* Proponer diversas actividades de aprendizaje que brinden al estudiante
diferentes oportunidades de aprendizaje y representacion del contenido.

+ Favorecer la contextualizacion de los contenidos de aprendizaje mediante
la realizacion de actividades practicas, investigativas y creativas.

La guia del estudiante es complemento del programa de olericultura, curso
presencial impartido en el quinto semestre de la carrera de ingeniero
agronomo industrial, es una herramienta pedagdgica proyectada a la
aplicaciéon tedrica y practica de principios, normas agroecoldgicas,
fitosanitarias, de inocuidad y comerciales sobre el cultivo de hortalizas, sus
productos y subproductos.
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lll. Ubicacion de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion | Sustantivo

Area Curricular Produccion agropecuaria

Caracter de la UA Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional
Objetivos del programa educativo

Formar Ingenieros Agronomos Industriales con alto sentido de responsabilidad,

vocacion de servicio, competencias y conocimientos suficientes para:

e Implementar sistemas de acondicionamiento de la produccion agricola y
pecuaria para su destino hacia las agroindustrias o su comercializacién en
fresco.

e Organizar procesos industriales de conservacion y transformacién de los
productos agricolas y pecuarios.

e Disefar procesos agroindustriales innovadores para la conservacion y
transformacion de los productos agricolas y pecuarios.

e Contribuir en los procesos financieros y administrativos de las empresas
agroindustriales.

e Proveer asistencia técnica a productores agropecuarios y a empresarios
agroindustriales.

e Realizar investigacion tendiente a la mejora e implementacion de sistemas
agroindustriales productivos.

e Difundir la cultura agricola y agroindustrial en diferentes niveles de la
sociedad.

e Revisar la normatividad especifica a los productos agricolas vy
agroindustriales con el fin de mejorar la calidad de insumos y producto
terminado.
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Objetivos del nucleo de formacion

Nucleo sustantivo

Desarrollara en el alumno el dominio teodrico, metodologico y axiolégico del
campo de conocimiento donde se inserta la profesion.

Comprendera unidades de aprendizaje sobre los conocimientos, habilidades
y actitudes necesarias para dominar los procesos, métodos y técnicas de
trabajo; los principios disciplinares y metodolégicos subyacentes; y la
elaboracion o preparacion del trabajo que permita la presentacion de la

evaluacion profesional.

Objetivos del area curricular o disciplinaria

v" Organizar y dirigir la produccion agricola e impulsar la productividad en

localidades rurales marginadas.

v' Evaluar la calidad de la produccion pecuaria y orientarla hacia los procesos

de transformacion agroindustrial.

Seleccionar variedades y calidad de semillas, implementar diversos métodos
de labranza, optimizar el uso de recursos hidricos de compuestos
agroquimicos y/o agrobiologicos, operar herramientas, maquinaria e
instrumentos de medicidn y capacitar personal en su manejo, hasta aplicar
programas de buenas practicas agricolas para obtener una produccién con
alta eficiencia y sustentabilidad.

v" Acondicionar los productos agropecuarios para su destino hacia las

agroindustrias o para su comercializacion inmediata, manejando
eficientemente productos perecederos en centros logisticos, planificando y
supervisando el sacrificio del ganado y el acondicionamiento de sus
productos derivados, implementando sistemas de calidad total.
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V. Objetivos de la unidad de aprendizaje

Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la horticultura;
distinguir la conceptualizacion y clasificacion de las hortalizas desde el punto
de vista comestible, climatico y taxonémico.

Planificar un sistema de produccion horticola con criterios agroecologicos y
de manejo sustentable.

Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y
edaficas, asi como su control fitosanitario.

Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando normas
de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros, saludables
y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria y de

inocuidad para la produccion en México.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizaciéon

Unidad 1. Importancia y clasificacion de las hortalizas

Objetivo. Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la
horticultura; distinguir la conceptualizacién y clasificacion de las hortalizas desde
el punto de vista comestible, climatico y taxonémico.

1.10.

Contenidos

1.6. Caracterizaciéon de las hortalizas.

1.7.  Importancia social, econdmica y nutricional de las hortalizas.
1.8. Conceptualizacion de la Olericultura.

1.9. Clasificacion botanica de las hortalizas.

Partes comestibles de las hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos

Inductivo
Analdgico
Légico
Verbalistico
Encuadre
Expositivo
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e Demostrativo
e Discusion plenaria
Estrategias

¢ Instrumento diagnéstico de exploracion

e Preguntas intercaladas en clase

e Analisis y comentario critico oral y escrito
Recursos Educativos (uso docente)

e Pizarrén electrénico y marcadores

e Apuntes de la asignatura

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El estudiante en la primera
sesion  del inicio de
semestre, se presenta ante

el grupo, externa sus
comentarios de lo que
espera aprender de la

unidad de aprendizaje.

Luego de su presentacion
de intereses académicos
personales, escucha la
presentaciéon del programa
que hace el profesor de la
asignatura observando los
objetivos programaticos, la
secuencia  didactica vy
tematica, la bibliografia
recomendada, los criterios
de evaluacion vy finaliza
escuchando los derechos,
deberes y acuerdos
académicos establecidos.

El estudiante en un
segundo momento participa
de la activacién que hace el
profesor de un examen
exploratorio de saberes y
conocimientos previos para
identificar rezagos, aciertos
y deficiencias.

El estudiante en la primera
unidad de competencia
activa actitudes, habilidades
y conocimientos al escuchar
la clase expositiva del
profesor para caracterizar a
las hortalizas desde el punto
de vista de la horticultura,
climatologia y alimentacion.
Asimismo, de  manera
proactiva, participa en las
preguntas intercaladas que
lleva a cabo el profesor para
generar mayor interaccion
de aprendizaje sobre el
tema.

El estudiante al finalizar el
tema anterior, investiga
extraclase las zonas
productoras de hortalizas de

su entorno inmediato con
impacto, economico,
nutricional y social, asi

como de su concepto y
definicion de la palabra
olericultura, la cual,
comenta en una sesion
consecutiva.

El estudiante al finalizar la
unidad de competencia
entrega en forma escrita
el siguiente material de
evidencia:

-Resumen documentado
y critico de la importancia
que tienen las hortalizas
desde el punto de vista:
de seguridad alimenticia,
nutricional, ambiental
social y comercial.
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Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios Recursos

Aula y biblioteca virtual. Apuntes y articulos especializados en
formato electrénico.

Unidad 2. Planeacion de un sistema de produccion de hortalizas

Objetivo. Planificar un sistema de produccion horticola con criterios
agroecologicos y de manejo sustentable.

Contenidos

2.4 . Planeacion tiempo-espacio de la produccién de hortalizas a campo abierto y
sistemas protegidos para cultivos comerciales, autoconsumo y otros con
enfoques de sustentabilidad.

2.5. Criterios de planeacion para siembra directa o trasplante.

2.6. Planeacién financiera de un sistema de produccion de hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
¢ Inductivo
e Lluvia de ideas
e Analdgico

e Logico
e Verbalistico
e Encuadre

e Exposicion

e Demostracion

e Analisis FODA

e Enfoque del Marco Logico
e Lectura comentada

e Planeacion estratégica
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Estrategias
Plenarias tematicas
Resumenes criticos
Analisis de textos

Recursos Educativos (uso docente)
Proyector, pizarron y marcadores, apuntes de la asignatura, campo abierto e

invernaderos.

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El estudiante al inicio
de Ila unidad de
competencia participa
de la técnica de lluvia
de ideas para la
exploracion de
conocimientos sobre:

Planeacion de un
sistema de produccién
de hortalizas  de
manejo convencional,
tradicional y organico.

El estudiante en esta unidad de
competencia participa en el desarrollo
de las siguientes actividades:

Integracion de equipos de
trabajo.

Exploracion diagnostica de las
condiciones de invernaderos y
sitios de campo abierto
asignados.

Reconocimiento de recursos
naturales e infraestructura del
objeto de trabajo.

Anteproyecto de un sistema de
produccién sustentable
convencional y organica de
hortalizas.

Escribe y expone por equipo el
diagnostico del sitio de trabajo.

Comenta dudas, inquietudes y
expectativas.

Investiga criterios de
planeacion para siembra
directa y trasplante de
hortalizas.

Lleva a cabo la planeacién
financiera de un sistema de
produccién horticola.

Analiza y discute por equipo
articulos de actualidad
cientifica sobre sistemas de
produccién horticola.

Utiliza la metodologia FODA y
Enfoque del Marco Ldgico

El estudiante al
término de la unidad de
competencia participa
en:

-Discusién plenaria y da
opinién personal y de
equipo sobre ventajas y
desventajas  sociales,
legales, fitosanitarias,
culturales, econodmicas
y ambientales en el
establecimiento de un
sistema de produccion
de hortalizas.

-Entrega por escrito
resumen critico de
plenaria.
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como apoyo estratégico a su
proyecto.
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Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios

Recursos

Aula, campo abierto e invernadero.

Apuntes, articulos especializados, tics.

Unidad 3. Cultivo y manejo de hortalizas

Objetivo. Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y edaficas
asi como su control fitosanitario.

Contenidos

3.6. Principios agroecoldgicos para el establecimiento de un agroecosistema

horticola.

3.7. Método biointensivo (agricultura para la produccion organica e intensiva de
hortalizas) con objeto de llegar a practicas sustentables de produccion.

3.8. Nutricidon de hortalizas y fisiopatias.

3.9. Practicas culturales.

3.10

. Control convencional, mecanico, legal y organico de problemas
fitosanitarios en hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos

Inductivo
Analdgico
Légico
Verbalistico
Encuadre
Exposicion
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e Demostracion

e Analisis
e Debate

e Método biointensivo

Estrategias

Método biointensivo, analisis y comentario oral y escrito de articulos cientificos,
practica a campo abierto y de invernadero; solucion de problemas para el
establecimiento y manejo de un sistema de produccion horticola, disefio de
formulaciones nutritivas para hortalizas y elaboracion de repelentes para plagas.

Recursos Educativos (uso docente)
Proyector, pizarron, marcadores, invernadero, cultivos, aula de campo e

invernadero.

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El estudiante al
inicio de la unidad
de competencia
participa en la
exploracion de
conocimientos e
ideas, previas de
las siguientes
preguntas:

(Por qué los
principios
agroecoldgicos
son importantes
en un sistema de
produccién

horticola?

¢ Por qué aplicar
estos principios?

El estudiante en el desarrollo de esta
unidad de competencia hace uso de
destrezas, habilidades, actitudes vy
valores y emprende las siguientes
actividades académicas:

-Seleccion, lectura, analisis y
comentario de articulos de procedencia
de bases de datos e instituciones

confiables.
-Ubica articulos relacionados con
principios agroecologicos para el

establecimiento de un sistema horticola.

-Establece agroecosistema horticola
utilizando el método biointensivo.

-Lleva acabo manejo correcto de
hortalizas (practicas culturales, control
integrado de problemas fitosanitarios y
cosecha).

El estudiante al finalizar la
unidad de competencia

participa

en plenaria, y

expone conclusiones y
sugerencias.

Ademas,

entrega como

evidencias:

20 fichas de
trabajo, producto
de su analisis
critico de lecturas
tematicas.
Exposiciéon
electrénica
tematica corregida
por equipo.
Comentario critico
de plenaria.

Bitacora de cultivo
horticola.

1H

37H

2H
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Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios Recursos

Aula, campo abierto e invernadero Apuntes, tics, equipo de proteccién para
campo, camara fotografica, aula abierta
en campo, parcelas horticolas de la
FCA, rotafolio, plumones, herramientas
de campo.

Unidad 4. Normatividad y comercializacién de hortalizas

Objetivo. Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando
normas de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros,
saludables y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria
y de inocuidad para la produccion en México.

Contenidos

4.4. Normas de inocuidad alimenticia para el manejo y consumo de hortalizas.
4.5. Manejo poscosecha y embalajes para hortalizas.

4.6. Estrategias de mercadeo local, nacional e internacional de hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
¢ Inductivo
e Analdgico
e Logico
e Verbalistico
e Encuadre
e Exposicion
e Analisis y comentario de textos

Estrategias

Comentario critico, uso de tics, encuadres, proyecto horticola, solucién de
problemas, resumen, casos, exposicion electronica y sesiones plenarias
tematicas.

Recursos Educativos (uso docente)
Aula de campo, invernadero, tics, cultivos horticolas.
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Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio Desarrollo Cierre
El estudiante al inicio de la | g|  estudiante en el | El estudiante al finalizar la
unidad de competencia | yeqarrolio de esta unidad de | unidad de  competencia
toma  nota sobre la | . nhetencia realiza: participa en plenaria,
explicacion introductoria discute dudas, inquietudes y

que hace el profesor sobre
los mecanismos y normas
fitosanitarias, de inocuidad
alimenticia y sujeto al
comercio nacional e
internacional de hortalizas.

Interactua en las preguntas
abiertas de su interlocutor
sobre el tépico de interés.

-Investigacion documental
de las normas fitosanitarias,
inocuidad, poscosecha vy
empaque de la hortaliza
elegida.

-Aplica  estrategias de
mercadeo local y nacional
en hortalizas con estricto

control de calidad, tanto
fitosanitario, como inocuo
que le permiten crear

confianza en el consumidor
y obtiene mejor precio de
venta en el mercado.

propuestas prospectivas.

El estudiante entrega
como evidencias:

e Exposicion
electrénica tematica
corregida por
equipo en cd.

e Comentario escrito
critico personal de
cada presentacién
que hacen los
equipos.

e En forma escrita
presenta comentario
de la experiencia
personal vivida
durante el proceso
de venta- mercadeo
de sus productos
horticolas.

1H

17H

2H

Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)

Escenarios

Recursos

Aula, campo e invernadero.

Informaticos, tecnoldgicos y legislacion:
fitosanitaria, de inocuidad y comercial.
Apuntes, manuales de referencia para
cultivos horticolas, equipo de proteccion
de campo y camara fotografica,

34



Universic 11» utébnoma
del Estado de México

gﬁ; ﬁ UAEM

VII. Acervo bibliografico

Basico
Aquino Martinez, Jesus. 2014. Manual de toxicologia y manejo de agroquimicos.

ICAMEX-GEM. Metepec, Estado de México.

Anaya, R.S., Romero, N.J. 1999. Hortalizas, plagas y enfermedades. Ed. Trillas.
México, DF.

Araiza Chavez J. y Sanchez Lépez A. 2009. Horticultura doméstica. México. Trillas.
Bosso B. et al. 1989, El experto horticultor, edit. AGT editor S.A.

DeSilguy, C. 1994. La agricultura biolégica Técnicas eficaces y no contaminantes.
Ed. Acriba. Zaragoza, Espafia.

Gallegos, M. G., Cepeda, S. M., Olayo, P.P.R. 2004. Entomopatégenos. Ed.Trillas.
México, DF.

Gerdes, D., Belmonte, A. J. 2001. Control natural de insectos. Trillas. México, DF.
Gordon Halfacre y Barden A.J. 1992. Horticultura. México. AGT Editor S.A
Castanos C. M. 2003, Horticultura manejo simplificado edit. UACH.

Camara de Diputados del H. Congreso de la Union. Secretaria General. Secretaria
de Servicios Parlamentarios. 2006. Ley de Produccion Organica en Meéxico.

Disponible en http.//www.diputados.gob.mx/LeyesBiblio/pdf/LPO.pdf.

Fernandez, A.R., Leiva, M. J. Ma. 2003. Ecologia para la agricultura. Mundi-Prensa.
México, DF.

Fundacién Hogares Juveniles Campesinos. 2002. Manual agropecuario:
tecnologias organicas. IBALPE. Bogota, Colombia.

Instituto para el Desarrollo y la Democracia-IPADE. 2009. Guia técnica de abonos
organicos. IPADE. Masaya, Nicaragua.

Labrador, M.J., Angel, A.M. 2001. Agroecologia y desarrollo, Aproximacioén a los
fundamentos agroecolégicos para la gestion sustentable de agroecosistemas
mediterraneos. Mundi-Prensa. Caceres-Madrid, Espania.

Lesur L. (coordinacién). 2007. Manual de Horticultura: Una guia paso a paso.
Trillas.México.

35



Universic 11» utébnoma
del Estado de México

gﬁ; ﬁ UAEM

Lopez Torres, Marcos. 2011. Horticultura. Trillas. México.
Maroto J. V. 1990. Elementos de Horticultura General. Espafa. Mundi-Prensa.

Mainardi Fazio, Fausta. 2002. EI Huerto completo en poco espacio. Editorial de
Vecchi. Barcelona, Espaia.
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Ruiz Figueroa, Feliciano. 2012. Desarrollo metodologico para establecer una granja
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Complementario

Revistas especializadas

Horticultural Plant Journal - Elsevier

Journal of the American Society for Horticultural Science
Journal of Horticultural Research

The Journal of Horticultural Science and Biotechnology
Bases de datos y redes de revistas agricolas: Cab Abstract

Red de Revistas Cientificas de América Latina y el Caribe, Espafia y Portugal:
Elsevier
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Universidad Auténoma
del Estado de México

l. Datos de identificacion

Espacio educativo donde se imparte

Facultad de Ciencias Agricolas

Licenciatura Ingeniero Agronomo Industrial

Unidad de aprendizaje Olericultura Clave 1AI507

Carga académica 2 3 5 7
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica 1

BEEEE - EREAERE

Seriacion Ninguna

Ninguna

UA Antecedente

Tipo de Unidad de Aprendizaje
Curso

Seminario
Laboratorio
Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa
Escolarizada. Sistema rigido
Escolarizada. Sistema flexible

No escolarizada. Sistema abierto

Formaciéon comun

Ingeniero Agrénomo en
Floricultura 2015

Ingeniero Agronomo Fitotecnista
2015

Formacion equivalente

UA Consecuente

Curso taller | x

Taller

Practica profesional

No escolarizada. Sistema virtual

X No escolarizada. Sistema a distancia

Mixta (especificar)

Unidad de Aprendizaje

Sistemas de Produccion de Hortalizas
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Il. Presentacién de la guia pedagégica

Conforme lo indica el Articulo 87 del Reglamento de Estudios Profesionales,
la guia del profesor es un documento que complementa al programa de
estudios y que no tiene caracter normativo. Proporcionara recomendaciones
para la conduccion del proceso de ensefianza aprendizaje. Su caracter
indicativo otorgara autonomia al personal académico para la seleccion y
empleo de los métodos, estrategias y recursos educativos que considere mas
apropiados para el logro de los objetivos.

El disefio de esta guia responde al Modelo Educativo de la UAEMEX, en el
sentido de ofrecer un modelo de ensefianza centrado en el aprendizaje y en el
desarrollo de habilidades, actitudes y valores que brinde a los estudiantes la
posibilidad de desarrollar sus capacidades para aprender.

El enfoque y los principios pedagdgicos que guian los proceso de ensefianza
aprendizaje de esta UA, tienen como referente la corriente constructivista del
aprendizaje y la ensefanza, segun la cual el aprendizaje es un proceso
constructivo interno que realiza la persona que aprende a partir de su actividad
interna y externa y, por intermediacion de un facilitador que propicia diversas
situaciones de aprendizaje para facilitar la construccion de aprendizajes
significativos contextualizando el conocimiento.

Por tanto, la seleccion de métodos, estrategias y recursos de ensefianza
aprendizaje esta enfocada a cumplir los siguientes principios:

+ El uso de estrategias motivacionales para influir positivamente en la
disposicion de aprendizaje de los estudiantes.

* La activacion de los conocimientos previos de los estudiantes a fin de
vincular lo que ya sabe con lo nuevo que va a aprender.

* Proponer diversas actividades de aprendizaje que brinden al estudiante
diferentes oportunidades de aprendizaje y representacion del contenido.

+ Favorecer la contextualizacion de los contenidos de aprendizaje mediante
la realizacion de actividades practicas, investigativas y creativas.

La guia es parte de la guia pedagogica y complementa el programa de
olericultura, curso presencial impartido en el quinto semestre de la carrera de
ingeniero agronomo industrial, y constituye una herramienta pedagodgica
proyectada a la aplicacion teodrica y practica de principios, normas
agroecologicas, fitosanitarias, de inocuidad y comerciales sobre el cultivo de
hortalizas, sus productos y subproductos.
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lll. Ubicacion de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion | Sustantivo

Area Curricular Produccion agropecuaria

Caracter de la UA Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional
Objetivos del programa educativo

Formar Ingenieros Agronomos Industriales con alto sentido de responsabilidad,

vocacion de servicio, competencias y conocimientos suficientes para:

e Implementar sistemas de acondicionamiento de la produccion agricola y
pecuaria para su destino hacia las agroindustrias o su comercializacién en
fresco.

e Organizar procesos industriales de conservacion y transformaciéon de los
productos agricolas y pecuarios.

e Disefar procesos agroindustriales innovadores para la conservacion y
transformacion de los productos agricolas y pecuarios.

e Contribuir en los procesos financieros y administrativos de las empresas
agroindustriales.

e Proveer asistencia técnica a productores agropecuarios y a empresarios
agroindustriales.

e Realizar investigacion tendiente a la mejora e implementacion de sistemas
agroindustriales productivos.

e Difundir la cultura agricola y agroindustrial en diferentes niveles de la
sociedad.

e Revisar la normatividad especifica a los productos agricolas vy
agroindustriales con el fin de mejorar la calidad de insumos y producto

terminado.
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Objetivos del nucleo de formacion

Nucleo sustantivo

Desarrollara en el alumno el dominio teodrico, metodologico y axiolégico del
campo de conocimiento donde se inserta la profesion.

Comprendera unidades de aprendizaje sobre los conocimientos, habilidades
y actitudes necesarias para dominar los procesos, métodos y técnicas de
trabajo; los principios disciplinares y metodolégicos subyacentes; y la
elaboracion o preparacion del trabajo que permita la presentacion de la

evaluacion profesional.

Objetivos del area curricular o disciplinaria

v" Organizar y dirigir la produccion agricola e impulsar la productividad en

localidades rurales marginadas.

v' Evaluar la calidad de la produccion pecuaria y orientarla hacia los procesos

de transformacion agroindustrial.

Seleccionar variedades y calidad de semillas, implementar diversos métodos
de labranza, optimizar el uso de recursos hidricos de compuestos
agroquimicos y/o agrobiologicos, operar herramientas, maquinaria e
instrumentos de medicidn y capacitar personal en su manejo, hasta aplicar
programas de buenas practicas agricolas para obtener una produccién con
alta eficiencia y sustentabilidad.

v" Acondicionar los productos agropecuarios para su destino hacia las

agroindustrias o para su comercializacion inmediata, manejando
eficientemente productos perecederos en centros logisticos, planificando y
supervisando el sacrificio del ganado y el acondicionamiento de sus
productos derivados, implementando sistemas de calidad total.
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V. Objetivos de la unidad de aprendizaje

Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la horticultura;
distinguir la conceptualizacion y clasificacion de las hortalizas desde el punto
de vista comestible, climatico y taxonémico.

Planificar un sistema de produccion horticola con criterios agroecologicos y
de manejo sustentable.

Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y
edaficas, asi como su control fitosanitario.

Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando normas
de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros, saludables
y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria y de

inocuidad para la produccion en México.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizaciéon

Unidad 1. Importancia y clasificacion de las hortalizas

Objetivo. Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la
horticultura; distinguir la conceptualizacién y clasificacion de las hortalizas desde
el punto de vista comestible, climatico y taxonémico.

Contenidos

1.11.
1.12.
1.13.
1.14.
1.15.

Caracterizacion de las hortalizas.

Importancia social, econdmica y nutricional de las hortalizas.
Conceptualizacién de la Olericultura.

Clasificacion botanica de las hortalizas.

Partes comestibles de las hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos

Inductivo
Analdgico
Légico
Verbalistico
Encuadre
Expositivo
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e Demostrativo
e Discusion plenaria
Estrategias

¢ Instrumento diagnéstico de exploracion

e Preguntas intercaladas en clase

e Analisis y comentario critico oral y escrito
Recursos Educativos (uso docente)

e Pizarrén electrénico y marcadores

e Apuntes de la asignatura

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El profesor en la primera
sesion, presenta la
planeacion de cada una de
las partes que componen el
programa de estudio de la
asignatura, asi como del
proposito general de la
Unidad de Aprendizaje.

Lleva a cabo una técnica de
integracién grupal, cuya
finalidad es conocer los
intereses de los estudiantes
y los conocimientos previos.

El profesor hace énfasis en
los criterios de evaluacion
del programa, y de los
lineamientos a seguir por el
estudiante, establecidos en
el Reglamento de Estudios
Profesionales de la UAEM.

El profesor finaliza la
primera sesion con la
aplicacion de un examen
exploratorio para conocer
deficiencias y grado de
conocimientos sobre el
objeto de estudio del
estudiante.

El profesor en esta unidad
de competencia desarrolla
la  siguiente  secuencia
pedagdgica:

-Lleva acabo wuna clase
expositiva utilizando TICs,
para caracterizar a las
hortalizas desde el punto de
vista de la horticultura,
alimentacién y climatologia.
En la exposicion hace uso
de preguntas intercaladas y
genera mayor interaccion
de aprendizaje.

El  profesor utilizando
material electronico visual
expone en clase |la
importancia nutricional,
econdémica y social de las
hortalizas.

El profesor utiliza la técnica
de lluvia de ideas con los
alumnos para conceptuar el
término olericultura.

El profesor al finalizar la

unidad de competencia
realiza  exposicion  con
medios  electronicos e

intercala preguntas acerca

El profesor al finalizar la
unidad de competencia
solicita al estudiante
entregue en forma escrita
el siguiente material de
evidencia:

-Resumen critco vy
documentado sobre Ia
importancia que tienen
las hortalizas desde el
punto de vista:
nutricional, social,
ambiental, comercial y de
seguridad alimenticia.
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Ademas, resuelve dudas | de la parte comestible de las
de examen exploratorio. | hortalizas.

2H 6 H 2H
Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)
Escenarios Recursos
Aula y biblioteca virtual. Apuntes y articulos especializados en

formato electrénico.

Unidad 2. Planeacion de un sistema de produccion de hortalizas

Objetivo. Planificar un sistema de produccion horticola con criterios
agroecologicos y de manejo sustentable.

Contenidos

2.7. Planeacion tiempo-espacio de la produccién de hortalizas a campo abierto y
sistemas protegidos para cultivos comerciales, autoconsumo y otros con
enfoques de sustentabilidad.

2.8. Criterios de planeacion para siembra directa o trasplante.

2.9. Planeacién financiera de un sistema de produccion de hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
¢ Inductivo
e Lluvia de ideas
e Analdgico

e Logico
e Verbalistico
e Encuadre

e Exposicion

e Demostracion

e Analisis FODA

e Enfoque del Marco Logico
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e Lectura comentada
e Planeacion estratégica

Estrategias
Plenarias tematicas
Resumenes criticos
Analisis de textos

Recursos Educativos (uso docente)
Proyector, pizarron y marcadores, apuntes de la asignatura, campo abierto e

invernaderos.

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El profesor al inicio de
la unidad de
competencia y con el
uso de diapositivas
electronicas introduce
al estudiante a la
planeacion de sistemas
de produccion de
hortalizas de manejo
convencional, organico
y tradicional. Ademas,
mediante preguntas de
exploracion  recupera
conocimientos previos
del estudiante sobre el
tema.

El profesor en la unidad de
competencia organiza al estudiante
para el desarrollo de las siguientes
actividades:

-Integracion de equipos de trabajo.

-Exploracion diagndstica de las
condiciones de invernaderos vy
sitios de campo abierto asignados.

-Reconocimiento de recursos
naturales e infraestructura del
objeto de trabajo.

-Anteproyecto de un sistema de

produccién sustentable
convencional 'y organica de
hortalizas.

-Escribir y exponer por equipo el
diagnostico del sitio de trabajo.
-Comentar dudas, inquietudes vy
expectativas.

-Investigar criterios de planeacion
para siembra directa y trasplante de
hortalizas.

-Llevar a cabo
financiera de un
produccién horticola.

-Analizar y discute por equipo
articulos de actualidad cientifica
sobre sistemas de produccion
horticola. Utilizar la metodologia
FODA y Enfoque del Marco Logico

la planeacion
sistema de

El profesor en esta
unidad de competencia
solicita como evidencias
al estudiante:

-Diagnostico de sitios de
campo, invernaderos.

-Anteproyecto de un
sistema de produccion
sustentable convencional
y organica de hortalizas.
-Andlisis financiero de un
sistema de produccion
horticola.
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como apoyo estratégico a su

proyecto.
1H 8H 1H
Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)
Escenarios Recursos
Aula, campo abierto e invernadero. Apuntes, articulos especializados, tics.

Unidad 3. Cultivo y manejo de hortalizas

Objetivo. Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y edaficas
asi como su control fitosanitario.

Contenidos

3.11

Principios agroecoldgicos para el establecimiento de un agroecosistema
horticola.

3.12 Método biointensivo (agricultura para la produccion organica e intensiva
de hortalizas) con objeto de llegar a practicas sustentables de produccion.

3.13 Nutricion de hortalizas vy fisiopatias.

3.14 Practicas culturales.

3.15 Control convencional, mecanico, legal y organico de problemas
fitosanitarios en hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos

Inductivo
Analdgico
Légico
Verbalistico
Encuadre
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e Exposicion

e Demostracion
e Analisis

e Debate

e Método biointensivo

Estrategias

Método biointensivo, analisis y comentario oral y escrito de articulos cientificos,
practica a campo abierto y de invernadero; solucion de problemas para el
establecimiento y manejo de un sistema de produccion horticola, disefio de
formulaciones nutritivas para hortalizas y elaboracion de repelentes para plagas.

Recursos Educativos (uso docente)
Proyector, pizarron, marcadores, invernadero, cultivos, aula de campo e

invernadero.

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Desarrollo

Cierre

Inicio
El profesor para
introducir la unidad

tematica lleva a cabo
un interrogatorio de
conocimientos, ideas,
y exploracion previa.

El profesor en un
segundo momento
pide a los alumnos
comenten de manera
breve las preguntas
siguientes: ;por qué
los principios
agroecolégicos  son
importantes en un
sistema de produccion
horticola? ;Cual es la
funcion? ;Por qué
aplicarlos?

El profesor en el desarrollo de
esta unidad de competencia
organiza las siguientes actividades
académicas para el estudiante:

-Seleccion, lectura, analisis vy
comentario de articulos de
procedencia de bases de datos e
instituciones confiables.

-Ubicar articulos relacionados con
principios agroecologicos para el

establecimiento de un sistema
horticola.

-Establecer agroecosistema
horticola bajo el método
biointensivo.

-Realizar un manejo correcto de

El profesor al finalizar la
unidad de competencia
organiza plenaria para
exposiciones de equipo
sobre el cultivo y manejo
de hortalizas.

Ademas, solicita al
estudiante la entrega de
las siguientes evidencias:

e 20 fichas de
trabajo, producto
de su analisis
critico de lecturas
tematicas.

e Exposicion
electrénica
tematica corregida
por equipo.

e Comentario critico
de plenaria.
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o\
hortalizas  (practicas culturales, * Eci)ti:':c?c:; de cultivo
control integrado de problemas
fitosanitarios y cosecha).

1H 37H 2H
Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)
Escenarios Recursos
Aula, campo abierto e invernadero Apuntes, tics, equipo de proteccién para

campo, camara fotografica, aula abierta
en campo, parcelas horticolas de la
FCA, rotafolio, plumones, herramientas
de campo.

Unidad 4. Normatividad y comercializacién de hortalizas

Objetivo. Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando
normas de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros,
saludables y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria
y de inocuidad para la produccion en México.

Contenidos

4.7. Normas de inocuidad alimenticia para el manejo y consumo de hortalizas.
4.8. Manejo poscosecha y embalajes para hortalizas.

4.9. Estrategias de mercadeo local, nacional e internacional de hortalizas.

Métodos, estrategias y recursos educativos

Métodos
¢ Inductivo
e Analdgico
e Logico
e Verbalistico
e Encuadre
e Exposicion
e Analisis y comentario de textos
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Estrategias

Comentario critico, uso de tics, encuadres, proyecto horticola, solucién de

problemas, resumen,

tematicas.

Recursos Educativos (uso docente)
Aula de campo, invernadero, tics, cultivos horticolas.

casos, exposicion electronica y sesiones plenarias

Actividades de enseianza y de aprendizaje

Inicio

Desarrollo

Cierre

El profesor al inicio de la
unidad de competencia,
realiza una explicacion oral
sobre los mecanismos y
normas fitosanitarias, de

inocuidad alimenticia vy
comerciales sujetos al
comercio nacional e

internacional en el ambito
de las hortalizas.

Al finalizar la parte
introductoria, el profesor
hace uso de preguntas
abiertas para conocer el
interés y el grado de
conocimiento que tiene el
estudiante sobre tema.

El profesor desarrolla vy
organiza con el estudiante la
unidad de competencia a
partir de solicitarle:

-Realice la investigacion
documental de las normas
fitosanitarias, inocuidad,

poscosecha y empaque de la
hortaliza elegida.

-Aplique  estrategias de
mercadeo local y nacional en
hortalizas con estricto control
de calidad, tanto fitosanitario,
como inocuo que le permiten

crear confianza en el
consumidor y obtener mejor
precio de venta en el
mercado.

- Venda en el mercado local
sus productos horticolas.

El profesor al finalizar la

unidad de competencia
organiza:

-Sesién plenaria para
recuperar inquietudes,

propuestas prospectivas vy
conclusiones.

-La entrega de evidencias
por parte del estudiante:

e Exposicion
electrénica tematica
corregida por
equipo en cd.

e Comentario escrito
critico personal de
cada presentacién
que hacen los
equipos.

e En forma escrita
comentario de la
experiencia
personal vivida
durante el proceso
de venta- mercadeo
de sus productos
horticolas.

1H

17H

2H

Escenarios y recursos para el aprendizaje (uso del alumno)
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Escenarios

Recursos

Aula, campo e invernadero.

Informaticos, tecnoldgicos y legislacion:
fitosanitaria, de inocuidad y comercial.
Apuntes, manuales de referencia para
cultivos horticolas, equipo de proteccion

de campo y camara fotografica,
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Complementario

Revistas especializadas

Horticultural Plant Journal - Elsevier

Journal of the American Society for Horticultural Science
Journal of Horticultural Research

The Journal of Horticultural Science and Biotechnology
Bases de datos y redes de revistas agricolas: Cab Abstract

Red de Revistas Cientificas de América Latina y el Caribe, Espafia y Portugal:
Elsevier
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